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前言

随着新世纪的到来，旅游业实现了历史性突破，逐步成为新的消费热点，旅游教育也得以迅速发展。
目前我国有一千多所院校设有与旅游相关的专业，为旅游业培养了大量多层次、多门类的人才。
旅游高等教育在我国仅有23年的历史，是一门年轻的学科。
结合当前我国旅游高职高专教材中存在的问题，以适应市场需求为出发点，我们编写了这套旅游高职
高专教材。
它突出实用性、知识性和操作性，主要适用于各类旅游、酒店、导游等专业的本科、高职高专及相关
院校师生，也可作为培养生产、服务第一线应用型人才的参考用书。
“旅游食品学”是旅游、酒店管理等专业中的一门综合多门学科的专业基础课，也是考取餐饮服务技
师、调酒师等职业技能证书的基础。
本书主要特点是：具有很强的实用性、操作性、知识性和趣味性，通俗易懂，口径适当。
通过对本书的学习，学生们可掌握品种繁多的酒品和常见的菜肴及面点知识，会看、能写菜单，会搭
配酒与菜，能向客人介绍风味菜的特点及原料配制和加工制作的过程，了解摆台、上菜、斟酒的程序
与规格，并能调制出几十款鸡尾酒，为学好“餐饮管理”、“饭店管理”等课程打好基础。
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内容概要

《旅游食品学》面向新世纪，为适应市场经济体制下旅游业的需要，以培养有理论、有技能的旅游、
酒店行业的生产、服务第一线高等应用型技术人才为目的。
主要内容包括：国内外名酒和鸡尾酒调制；茶叶、咖啡、可乐等软饮料知识；中餐、西餐、日餐比较
；营养和食品卫生知识等。
作为一门综合性的专业基础课，《旅游食品学》具有很强的实用性和趣味性。
《旅游食品学》适合作为旅游、酒店、导游等专业的教材，也可作为相关专业的参考用书。
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章节摘录

插图：2．按含糖量分类（1）极干葡萄酒糖分在1％以下。
（2）干葡萄酒糖分在1％～4％之间。
原料中的糖分经过发酵转化成酒精，残糖量不超过4％。
这样低的含糖量，口腔味蕾细胞已经感觉不到甜味，这种酒不会引起酵母再发酵，也不易引起细菌生
长。
（3）半甜葡萄酒当葡萄酒含糖量超过4％小于14％，能感到甜味的都称半甜葡萄酒。
天然甜葡萄酒的糖分来自含糖量较高的葡萄，在主发酵尚未完毕时，即停止发酵，使糖分残留下来，
但是强化葡萄酒在发酵后添加葡萄汁或转化糖浆来提高葡萄酒的糖分，直至达到所需要的人为糖度。
（4）甜葡萄酒糖分在14％以上。
1973年马德里国际葡萄酒会上提出的分类如表1．2。
3．按加工方法分类（1）原汁葡萄酒又叫天然葡萄酒，完全由葡萄原汁发酵而成的，不添加其他成分
（酒精、糖分），也叫全汁葡萄酒。
高档葡萄酒均是全汁葡萄酒。
（2）加强葡萄酒又称高浓度葡萄酒或加浓葡萄酒。
加入白兰地或酒精，提高酒精度称为加强干葡萄酒。
加入食糖，提高含糖量称加强甜葡萄酒。
我国浓甜葡萄酒，实际上是加强甜红葡萄酒。
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编辑推荐

《旅游食品学》由科学出版社出版。

Page 6



第一图书网, tushu007.com
<<旅游食品学>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 7


