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内容概要

本书包括肉制品加工新技术、乳品加工新技术、蛋品加工新技术和畜产副产物综合利用新技术四大部
分。
肉制品加工新技术包括肉中蛋白质的功能特性、冷却肉的加工、肉及肉制品的包装技术、肉中的微生
物及肉品安全等。
乳品加工新技术包括功能性乳制品、现代化干酪加工技术、益生菌与益生元及其应用、乳成分的分离
技术等。
蛋品加工新技术包括再制蛋加工新技术、溶菌酶提取技术、蛋清蛋白质水解物的制备技术等。
畜产副产物综合利用新技术包括血液、骨骼、内脏利用新技术等。
    本书内容丰富，理论结合实践，系统介绍了国内外畜产品加工领域的研究热点、研究成果和加工新
技术，适合各大专院校食品专业的研究人员、教师及研究生阅读。
此外，还可供食品生产企业以及相关的企业技术人员学习参考。
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章节摘录

　　第一篇　肉制品加工新技术　　第1章　肌肉蛋白质的功能特性　　蛋白质是肌肉中最重要的功
能性成分，它为肉类食品提供许多特有的物理化学和感官特性。
在食品加工中，蛋白质的功能性是指蛋白质所具有的影响最终产品质量的特性。
这些特性与活体组织中蛋白质的功能，如细胞膜的离子转运、酶的催化作用等有区别。
蛋白质的功能特性包括蛋白质分子之间的相互作用和蛋白质分子与环境之间的相互作用。
在肉的加工过程中，蛋白质的功能性是指水合作用、表面性质、黏结能力和流变学性质。
其中保水能力、在溶液中的溶解或分散性、形成凝胶和乳化等性质是肌肉蛋白在肉加工过程中最重要
的功能性。
　　1.1　保水性　　在肉制品的整个加工过程中，肉和肉制品的保水性（water retention）对最终产品
的可口性及消费者对产品的接受程度，起着非常关键的作用。
保水性的定义在文献中不是很明确，但通常是指食物保持它的天然水分或加工中所添加水分的能力。
从物理化学角度而言，肉中的水以结合水或者自由水形式存在。
结合水通过带电基团和极性基团在蛋白质表面与蛋白分子紧密结合。
因此结合水在肉中的含量主要受蛋白质中氨基酸组成的影响。
自由水通过毛细管作用和表面张力结合在肉中，与蛋白质的结构无关。
在肌肉中的三类蛋白质中，肌原纤维蛋白（myofibrillar protein）对肉的保水性起着很大的作用，这主
要是由于它们在肉中的含量很高，而且具有有利于保水的特有结构。
　　肌原纤维由20％的蛋白质和80％的水组成，并且占有瘦肉中约80％的细胞空间。
因此在肉中，绝大多数水存在于肌原纤维中，即在粗丝（肌球蛋白）和细丝（肌动蛋白）所处的空隙
之间。
有两种主要类型的力促进了肉的保水性：第一是极性基团及表面电荷；第二是毛细管的作用。
蛋白质表面水的结合是通过与带电的两性氨基酸残基水分子之间的氢键实现的，但这种物化作用似乎
对肉的保水性作用不大。
一般认为毛细管作用保持了肉中的绝大部分水分。
通过毛细管作用也可以束缚存在于细胞外空间的一小部分水分。
细胞内肌纤丝之间的空间在粗丝之间经测定为320A。
⋯⋯
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