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前言

　　本书是根据目前全国高职高专教学改革需要，在2006-2010年教育部高等学校高职高专食品类专业
教学指导委员会的指导下编写的适用于高职高专食品类专业的教材。
　　食品工业的产品种类众多，而且每一种食品的加工过程有着很大的区别，但是，食品产品的生产
过程都是由若干个单元操作来组合的，本书主要介绍了食品工程中常用的各种单元操作，包括其规律
、流程、设备、操作方法以及常见问题的处理等内容。
　　本书从目前全国高职高专学校在校生的具体情况和企业对岗位技能的要求出发，本着理论必需、
够用为度，突出应用能力的培养。
理论知识方面以能使学生理解为度，同时，加强了应用知识的部分，力求简明易懂，尽可能回避复杂
的理论推导和计算。
在编写形式上结合目前高职高专院校“项目教学”、“任务驱动”等教学方法的改革，使其更能够适
应当前教学的需要。
　　本书编写内容上几乎包括了食品工程中所有的单元操作，但是，考虑到各地区学校教学学时的不
同，不同地区的院校可以根据自己的特点进行选择教学。
　　本书主要由江苏省徐州工业职业技术学院张旭光、江苏食品职业技术学院黄亚东、内蒙古商贸职
业学院刘静、苏州农业职业技术学院蔡健、新疆轻工职业技术学院葛亮、江苏省徐州工业职业技术学
院吴红、商丘职业技术学院张百胜、温州科技职业学院李群和共同编写。
其中，张旭光编写绪论、第1、2、3章，黄亚东编写第10、11章，刘静编写第7、8章，蔡健编写第4
、14章，葛亮编写第5、6章，吴红编写第12章，张百胜编写第9章，李群和编写第13章，全书由张旭光
统稿。
另外，在编写过程中引用了一些资料，在此对这些书的作者们表示感谢。
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内容概要

本书按食品工程单元操作种类编写，一个单元操作为一章，内容主要包括：各种单元操作的规律；操
作方案的确定；操作过程的控制；主要设备类型及其构造。
编人的单元操作的项目有：流体输送、沉降、过滤、膜分离、混合、乳化、热量交换、蒸发、结晶、
干燥、冷冻、蒸馏、萃取、吸附等。
    本书可作为高职高专院校食品类专业的教材，也可作为食品加工操作工的培训教材。
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章节摘录

　　3．管路布置与安装的原则　　在管路布置及安装时，首先必须考虑工艺要求如：生产的特点、
设备的布置、物料特性及建筑物结构等因素、其次必须考虑尽可能减少基建费用和操作费用，另外还
须考虑安装、检修、操作的方便和操作安全。
因此，布置和安装管路应遵守以下原则：　　（1）布置管路时，应对车间所有管路（包括：生产系
统管路，辅助系统管路、电缆、照明、仪表管路、采暖通风管路等）全盘规划，各安其位。
　　（2）为了节约基建费用，便于安装和检修以及操作上的安全，管路铺设尽可能采取明线（除下
水道，上水总管和煤气总管外）。
　　（3）各种管线应尽可能平行铺设，便于共用管架；要尽量走直线，少拐弯，少交叉，以节约管
材，减小阻力，同时力求做到整齐美观。
　　（4）管路应尽可能沿厂房墙壁安装，管架可以固定在墙上，或沿天花板及平台安装，在露天的
生产装置，管路可沿挂架或吊架安装。
为了便于安装和检修，管与墙壁、柱边或管架支柱之间的净空距离不小于100mm为宜，管道之间也应
留有足够的距离。
　　（5）为了便于安装、操作、巡查和检修，并列管路上的管件和阀门位置应错开安装。
并列管路上安装手轮操作的阀门时，手轮间距约100mm。
　　（6）为了防止滴漏，对于不需拆修的管路，通常都用焊接；在需要拆卸的管路中，适当配置一
些法兰和活接管。
　　（7）管路应集中铺设，当穿过墙壁或楼板时，墙壁或楼板上应开预留孔，管外最好加套管，套
管与管子之间的环隙内应充满填料。
　　（8）管路离地的高度，以便于检修为准，但通过人行道时，最低离地点不得小于2m；通过公路
时，不得小于4．5m；与铁轨面净距离不得小于6m；通过主要交通干线，一般高度为5m。
　　（9）长管路要有支撑，以免弯曲存液及受振动，跨距应按设计规范或计算决定。
管路的坡度，对气体和易流动的液体为3／1000-5／1000，对含固体结晶或粒度较大的物料为1％或大
于1％。
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