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前言

　　这本献给初学者的生物技术入门教材行文流畅、深入浅出，作者将自身对生物技术的热情生动形
象地用文字和图片呈现在读者面前，正如美国国家科学院、美国艺术科学院院士、哈佛大学的汤姆，
拉波波特（Tom Rapoport）教授所评价的一样，伦内贝格教授通过这本书向学生传递了对科学的激情
与信念，这些激情与信念也许可以改变我们的世界。
两次诺贝尔奖获得者弗雷德里克，桑格（Frederick Sanger）看到这本书后“觉得自己又回到了学生时
代”。
的确，好的著作能够启发人们去思考、激发人们的想象空间。
诺贝尔奖获得者沃森和克里克正是看了波动力学之父埃尔温，薛定谔（ErWin Schr6dinger）在1944年出
版的《生命是什么？
》一书后，深深地为之感动，开始致力于研究DNA携带遗传信息的机理，进而建立了DNA的双螺旋结
构模型。
因此，我们希望《生物技术入门系列》能够激发读者对生命科学、生物技术领域的兴趣和激情，启迪
人们的灵感，为我国生物技术的发展做出贡献。
　　伦内贝格教授在前言中提到他们庞大而高效的团队，其实《生物技术入门系列》同样是集体劳动
的结晶。
在Elsevier出版集团的工作人员和科学出版社孙红梅编辑的大力协助下，我有幸能组织我的同事和研究
生进行本书的翻译工作，在翻译过程中，我们力图重现原著的独特风格，以彰显作者的写作思想。
同时，为了使中文版的内容更准确、信息量更大，我们也参考并借鉴了本书英文版的部分内容。
本套丛书的出版还要感谢李小汀编辑所作的大量工作，特别是在修改过程中提供的非常好的建议。
值得一提的是，参与排版的几位工作人员也付出了辛勤的劳动，她们一遍遍的修改使生动的文字和精
美的图片变成了您手里的这套书。
需要说明的是，尽管我们查阅了大量资料，但书中有少量拉丁学名在我国还没有对应的中文译法，所
以我们仍保留原样。
另外，由于时间仓促和水平所限，书中难免会出现一些疏漏，还请读者谅解并提出宝贵的建议，我们
希望今后有机会可以使这套丛书更加完善。
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内容概要

第一台电子显微镜使人们了解到真核细胞是一个由膜和通道组成的复杂开放系统，其内部结构就像一
座工厂。
    在生物界中，微生物的比表面积、转化能力、繁殖速度等指标均超出所有生物之上，因而具有极强
的自我调节和环境适应能力。
基于这种特性，科学家们发现了许多有用的“微生物工厂”，如点青霉(生产青霉素)，谷氨酸棒状杆
菌(生产赖氨酸、谷氨酸)，黑曲霉菌(生产柠檬酸)，棉病囊霉酵母茵(生产维生素B2)等等。
为了更好地将这些特性服务于人类，人们利用已知的代谢调节机理对各种微生物进行改造，选出更优
良的株系，生产出更多更好的产品。
    在这些微生物工厂的发现与改造过程中，有许多传奇轶事，想了解弗莱明早先忽视的点青霉如何成
为救世英雄？
想知道味精的发明者池田菊苗怎样发现谷氨酸盐？
看下去，本册内容将满足你的好奇。
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章节摘录

　　16　微生物的食谱是什么？
　　适宜微生物生存的条件是什么？
首先是营养物质。
它们最喜欢的食物非常简单，就是那些易消化的有机物，如葡萄糖、脂肪酸和氨基酸。
微生物细胞通常不能降解像淀粉、纤维素和果胶这类复杂的化合物。
它们只能通过胞外酶（extracellular enzyme）在细胞外消化这些复杂的化合物，例如，要把淀粉降解为
葡萄糖，细胞就向环境（培养基）中分泌淀粉酶，这个过程叫做胞外消化。
　在培养基中，淀粉酶（amylase，图46）降解淀粉，直到产生易于微生物消化的葡萄糖。
为了降解蛋白质和纤维素，细胞还会向培养基中分泌蛋白酶和纤维素酶。
　　除了葡萄糖，淀粉和蔗糖也用于工业生产。
淀粉来自谷物，蔗糖来自玉米和糖蜜。
糖蜜，一种黑色的黏稠状物质，是糖加工的副产物，含有50％的蔗糖.　将淀粉煮沸，或用提取自微生
物的淀粉酶降解淀粉后，都可使淀粉溶于水。
其他营养物质，如氨基酸（amino acid），来自于黄豆粉、玉米浸渍液、啤酒厂的麦芽残渣。
　　最后，微生物存活还需要矿物质（铵盐、硝酸盐、磷酸盐），以及氧气，氧气的量因微生物种类
的不同而不同.一些微生物如产甲烷的细菌必须远离氧气，因为氧气对它们来说是“有毒的”。
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媒体关注与评论

　　“这本书让我觉得自己又回到了学生时代⋯⋯”　　——Grederick Sanger，两次诺刃尔奖获得者
　　“你可以将它作为一本介绍性的入门书籍.或是一本教科书、参考书，抑或是一个学生探索得到的
经验，激发你去寻求更多的信息⋯⋯”　　——Reinhard Renneberg、本书作者，香港科技大学教授　
　“Remhard的这本书传递着对科学的热情与信念，这些也许可以改变我们的世界。
”　　——Tom Ranpoport，美国国家科学院与艺术科学院院士，哈佛药学院教授　　“这本书极富
感染力，一旦你打开了它，就会越来越想读下去⋯⋯”　　——Jim Larrick，美国生物技术企业家
，Absalus公司的创建者
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编辑推荐

　　《白色生物技术：作为合成工厂的细胞（中文版）》献给初学者的生物技术入门教材行文流畅、
深入浅出，作者将自身对生物技术的热情生动形象地用文字和图片呈现在读者面前，正如美国国家科
学院、美国艺术科学院院士、哈佛大学的汤姆，拉波波特（TomRapoport）教授所评价的一样，伦内
贝格教授通过这本书向学生传递了对科学的激情与信念，这些激情与信念也许可以改变我们的世界。
两次诺贝尔奖获得者弗雷德里克，桑格（FrederickSanger）看到这本书后“觉得自己又回到了学生时代
”。
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