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前言

　　食品是人类生存所必需的，食品安全直接关系着人类的健康和发展，关系着人类文明与进步。
近年来，一系列食品安全事件（如疯牛病、口蹄疫、苏丹红、禽流感、三聚氰胺等突发事件）的暴发
对人类文明产生了重大冲击，唤醒了全球对食品安全问题的关注。
如何重塑一个健康、安全和环保的食品消费环境已经成为世界各国争相研究的热点课题。
　　在全球的食品安全危机中，中国的食品安全事件更是层出不穷，如阜阳奶粉事件、龙口粉丝事件
、彭州泡菜事件、广州毒酒事件、吉林陈化粮事件、苏丹红事件、禽流感事件、三聚氰胺事件等都震
惊全球。
1998～2007年，中国共发生食物中毒事件3254起，中毒113898人，死亡1943人，相当于平均每年发生食
物中毒事件362起，中毒12655人，死亡216人，可谓触目惊心。
中国消费者协会多次开展的安全调查显示，在消费者关心的事务中，食品安全一直高居榜首。
频繁发生的食品安全问题，不仅直接关系消费者的身心健康，而且给快速发展的食品行业敲响了警钟
。
食品安全问题严重影响了中国食品行业的生存和发展，也影响了中国食品的国际贸易。
　　食品安全与风险管理是一个复杂的过程，不仅涉及“从农田到餐桌”的整个食品供应链过程，而
且涉及食品风险识别、食品风险评估、食品风险预测和食品风险控制过程，涉及食品风险分析和食品
风险交流过程，涉及食品供应链风险管理、食品供应链柔性管理、食品供应链弹性管理和食品供应链
应急管理等内容。
因此，有必要建立一个全方位、系统而深入的食品安全与风险管理知识体系。
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内容概要

全书共8章，在介绍食品安全和风险管理等知识的基础上，从食品风险识别和评估系统，食品风险预
测系统，食品风险控制系统，基于价格激励机制的食品风险管理，食品供应链风险管理，食品供应链
柔性、弹性和应急管理等方面对食品安全与风险管理的全过程进行了论述。
本书从遇到的实际问题出发，进行了系统而深入的分析。
    本书可作为高等学校食品安全与风险管理特别是食品科学、食品安全管理、物流管理、管理科学与
工程、系统工程和计算机专业教师、本科生、研究生的教科书和参考书，也可作为从事食品安全与风
险管理系统规划、设计和应用工作的专业技术人员的工具书。
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章节摘录

　　食品风险管理的基本理论框架是严谨的，它代表了现代科学技术最新成果在食品安全管理方面实
际应用的发展方向。
因此，研究和应用风险管理原理，有利于中国更好地对食品安全进行科学管理，使中国的食品安全管
理手段与国际接轨。
当然，实施食品风险管理也有来自于国内外各方面的压力和推动力。
　　1.4.2 食品风险管理的措施　　食品风险是客观存在的，食品安全监管人员在进行检验和管理时，
都不同程度地承担着一定的风险进行决策，从这种意义上讲，食品风险管理已经渗透到食品管理的各
项业务中。
如何树立食品风险管理理念，将科学的风险管理方法应用到食品安全管理实践中，进一步落实风险管
理工作，已经成为一项值得深入研究的课题。
　　1.强化科学的食品风险管理理念　　科学的食品风险管理理念是食品风险管理的必备条件。
我们应充分认识到，随着食品检验监管业务量的不断增长，不可能单靠监管资源的扩张来解决工作所
面临的压力。
既然食品管理工作的风险客观存在并且不能完全避免和消除，我们应通过了解风险从而控制风险，从
思想上由被动面对风险向主动承担风险转变，从单一依靠检验管理机构保证食品安全向加强执法与促
进企业自律共同承担食品安全责任的方式转变。
　　由于食品风险存在于业务流程的每个环节，这种内在风险特性决定了食品风险管理涉及每一位食
品管理工作人员，每个人在做每项业务时都必须考虑风险因素。
所以，应通过风险管理理论和技能培训，使风险管理理念逐步渗透到每个岗位的每名员工，营造浓厚
的食品风险管理文化氛围，使每名相关岗位人员能明确食品管理中的风险，掌握食品风险评估技术以
及采取正确的风险管理工具。
通过建立健全有利于食品风险管理人才脱颖而出的文化环境，合理配置人力资源，为食品风险管理的
实施提供保障。
　　2.健全食品风险管理组织体系　　一个健全的食品风险管理组织体系，有利于风险信息采集和集
成的系统化，减少重复劳动，提高管理效能，集中决策权，防止具体工作的随意性。
为了有效发挥整体效能，可逐步完善食品风险管理组织体系，建立专门的食品风险管理委员会，负责
食品风险识别、评估、预测和控制等风险管理工作，将决定的措施转化为具体管理部门的工作指引。
设置不同层级的食品风险分析员岗位，负责监督风险管理措施的具体落实，并及时将各种相关信息向
食品风险管理委员会反馈。
因此，只有建立健全食品风险管理组织体系，才能逐步实现食品风险管理的决策、指挥、执行三大功
能的分离。

Page 5



第一图书网, tushu007.com
<<食品安全与风险管理>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 6


