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前言

　　油脂工业是粮油食品工业的重要组成部分，在国民经济建设中具有重要的作用和地位。
油脂制取与加工是油脂工业的重要内容。
随着油脂工业的快速发展，油脂制取与加工的基本理论、工艺技术、生产装备都在不断发展和完善。
本书根据食品科学与工程专业所开设的核心专业课程“油脂制取与加工工艺学”的教学大纲，以及本
专业重点教材建设的要求编写。
本书系统地论述了植物油脂生产与加工过程中的工艺理论和制取与加工技术。
全书共分七章，内容包括：油料、油料储藏、油料预处理、压榨法取油、浸出法取油、油脂精炼、油
脂制取与加工工艺流程。
本书在保持油脂生产基本理论和内容完整的基础上，力求体现现代油脂工业最新发展技术，使其更具
科学性、先进性、实用性，力求理论与实践的密切结合。
　　本书主要作为高等院校食品科学与工程专业的专业教科书，也可作为其他相近专业的选修教材，
同时也可作为从事油脂、粮食、农业、轻工、食品、贸易等专业的科研人员、技术人员、管理人员的
重要参考书。
　　本书由河南工业大学刘玉兰教授任主编，汪学德教授、马传国教授、张永太副教授任副主编。
其中，绪论、第一章、第二章、第三章、第四章由刘玉兰编写，第五章由汪学德编写，第六章由马传
国、张永太编写，第七章由刘玉兰、马传国编写。
全书由刘玉兰统稿。
　　在本书的编写过程中，得到了河南工业大学有关领导和部门的支持及帮助，还得到了郑州四维粮
油工程技术有限公司、郑州远洋油脂工程技术有限公司、武汉粮农机械制造公司、上海富易登机电设
备有限公司等单位在有关技术和设备方面提供资料的帮助，在此对关心和帮助本书编写和出版的人员
一并表示感谢。
　　由于我们的水平有限，书中不完善之处在所难免，敬请读者和专家批评指正。
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内容概要

　　《油脂制取与加工工艺学(第2版)》系统地论述了植物油脂制取与加工过程中的工艺理论和生产技
术。
全书共分七章，内容包括：油料、油料储藏、油料预处理、压榨法取油、浸出法取油、油脂精炼、油
脂制取与加工工艺流程。
《油脂制取与加工工艺学(第2版)》在保持油脂生产基本理论和内容完整的基础上，力求体现现代油脂
工业最新发展技术，使其更具科学性、先进性、实用性，力求理论与实践的密切结合。
　　《油脂制取与加工工艺学(第2版)》主要作为高等院校食品科学与工程专业的专业教科书，也可作
为其他相近专业的选修教材，同时也可作为从事油脂、粮食、农业、轻工、食品、贸易等专业的科研
人员、技术人员、管理人员的重要参考书。
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章节摘录

　　中国的油脂工业经过油脂业界多年的艰苦努力，取得了长足的发展和进步。
特别是近年来，随着我国经济的高速持续发展和改革开放的深入进行，油脂工业进入一个迅猛发展阶
段。
大型外资企业的建立及国外先进技术的引进和消化吸收，更是大大加快了我国油脂工业的发展进程，
使油脂生产工艺技术、生产装备、产品质量以及综合经济技术指标等都达到相当高的水平，促进了中
国油脂工业的现代化。
　　归纳油脂工业的发展现状及趋势主要表现为以下几个方面。
　　（1）油脂生产规模向大型化发展。
在全世界范围内，油脂工厂的建设规模越来越大。
近年来，中国油脂工厂的建设规模也呈现出不断扩大的特点。
这是因为大型化油脂工厂采用先进的工艺技术、生产设备以及自动化装置更具有其投资的经济合理性
，大型化油脂工厂有可能实现油料资源和能源的综合利用，使产品质量稳定可靠，生产成本大大降低
，综合技术经济指标更具优越性。
　　自20世纪70年代开始，发达国家油脂工厂的建设规模都在1000t／d以上。
而我国至90年代中期，油脂工厂的建设规模通常在300t／d左右。
近年，外资在中国建设油脂工厂的数目迅速增多，所建油厂的生产规模逐渐扩大（单条生产线生产能
力为1500～4000t／d），引进工艺和设备的技术水平愈加先进，这为国内油脂工业的发展注入了活力
，也为深入了解和消化吸收国外先进技术提供了条件，促进和带动了国内大型化油脂工厂的建设。
目前，国内日处理1000t以上的大型企业有近100家。
规模达5000t／d以上的大豆加工企业超过10家。
这些大豆加工企业主要分布在沿海的港口城市，少数在大豆产区。
油菜籽、花生、棉籽等加工厂的生产规模也向大型化发展，单条生产线加工能力为1000～2000t／d，
这些加工企业主要建设在油料产区，但随着油菜籽进口量的增加，油菜籽加工企业的生产规模和建设
地有向沿海地区大型化发展的趋势。
　　（2）采用更先进的工艺技术，加快技术更新。
单靠扩大生产规模降低生产成本不是无限的，提高油脂生产的综合效益还要靠先进的工艺技术。
随着科学技术的快速发展，油脂生产理论和工艺技术也在不断发展和完善，新技术和新设备在油脂生
产中得到广泛应用。
例如，油料预处理过程不再只是重视料坯结构性能对取油效果的影响，同时更重视对油料中各种成分
的影响，以及由此造成的对毛油品质、精炼效果、最终产品质量的影响。
为此，油料脱皮、料坯膨化等预处理工艺技术在油厂得到推广和普及应用。
油脂浸出生产则更重视降低粕残油、溶剂损耗、能量消耗及提高浸出毛油质量。
为此，混合油负压蒸发工艺，湿粕脱溶中的预脱、自蒸、蒸脱、干燥、冷却工艺，更科学合理的溶剂
蒸气冷凝回收工艺，尾气中溶剂的矿物油吸附回收工艺，乏汽的余热利用技术得到深入细致的研究，
并应用于生产中取得了显著的效果。
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编辑推荐

　　油脂工业是粮油食品工业的重要组成部分，在国民经济建设中具有重要的作用和地位。
油脂制取与加工是油脂工业的重要内容。
随着油脂工业的快速发展，油脂制取与加工的基本理论、工艺技术、生产装备都在不断发展和完善。
本书根据食品科学与工程专业所开设的核心专业课程“油脂制取与加工工艺学”的教学大纲，以及本
专业重点教材建设的要求编写。
本书系统地论述了植物油脂生产与加工过程中的工艺理论和制取与加工技术。
全书共分七章，内容包括：油料、油料储藏、油料预处理、压榨法取油、浸出法取油、油脂精炼、油
脂制取与加工工艺流程。
本书在保持油脂生产基本理论和内容完整的基础上，力求体现现代油脂工业最新发展技术，使其更具
科学性、先进性、实用性，力求理论与实践的密切结合。
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