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内容概要

　　食品微生物检验室建设与管理、食品微生物检验基础操作技术、食品微生物检验总则、食品卫生
细菌学检验技术、真菌学检验、食品中常见病原微生物检验技术、发酵食品微生物检验技术、罐装食
品商业无菌检验技术。
《食品微生物检验技术》理论突出&ldquo;必需、够用、实用&rdquo;的原则，侧重实际操作、检验方
法，并对操作经验及食品微生物检验实验室管理等内容做了适当的介绍。
可作为高等职业教育食品加工、食品生物技术、食品营养检测、食品储运与营销、农产品安全检验等
专业教材使用，也可供相关企业技术人员参考。
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前言绪论第一章 食品微生物检验室建设与管理第一节 食品微生物检验室基本设计第二节 食品微生物
检验室使用与管理第二章 食品微生物检验基础操作技术第一节 普通光学显微镜的使用技术第二节 细
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落总数检验技术第三节 食品卫生大肠菌群检验技术第五章 真菌学检验第一节 霉菌和酵母菌菌数检验
技术第二节 常见产毒霉菌的鉴定技术第六章 食品中常见病原微生物检验技术第一节 沙门氏菌检验技
术第二节 志贺氏菌检验技术第三节 致泻大肠埃希氏菌检验技术第四节 金黄色葡萄球菌检验技术第五
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第一节 食品中乳酸菌数的检验技术第二节 酱油种曲孢子数及发芽率的测定第八章 罐装食品商业无菌
检验技术主要参考文献
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章节摘录

　　二、食品微生物污染的途径　　（一）内源性污染　　凡是作为食品原料的动植物体在生活过程
中，由于本身带有的微生物而造成食品的污染称为内源性污染，也称第一次污染。
如畜禽在生活期间，其消化道、上呼吸道和体表总是存在一定类群和数量的微生物；受到沙门氏菌、
炭疽杆菌等病原微生物感染的畜禽某些器官和组织内就会有病原微生物的存在。
　　（二）外源性污染　　食品在生产加工、运输、储藏、销售、食用过程中，通过水、空气、人、
动物、机械设备及用具等使食品发生微生物污染称为外源性污染，也称第二次污染。
　　1.通过水污染　　食品生产加工过程中，水既是许多食品的原料或配料成分，也是清洗、冷却、
冰冻不可缺少的物质，设备、环境及工具的清洗也需要大量用水。
各种天然水源（地表水和地下水）不仅是微生物的污染源，也是微生物污染食品的主要介质。
自来水是天然水经过净化消毒后而供饮用的，正常情况下含菌较少，但若自来水管出现漏洞、管道中
压力不足或暂时变成负压时，则会引起管道周围环境中的微生物渗漏进入管道，使水中的微生物数量
增加。
生产中所用的水如果被生活污水、医院污水或厕所粪便污染，就会使微生物数量骤增，其中不仅可能
含有细菌、病毒、真菌、钩端螺旋体，还可能含有寄生虫，用这种水进行食品生产会造成严重的生物
性污染，甚至可能导致其他有毒物质污染，所以水的卫生质量与食品的卫生质量密切相关，食品生产
用水必须符合饮用水标准。
　　&hellip;&hellip;
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