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内容概要

王利兵编著的这本《食品添加剂安全与检测》从食品添加剂滥用及非法添加物乱用对人体健康带来的
危害案例分析入手，阐述食品添加剂的定义和作用，食品添加剂在生产使用上的监管措施与技术，食
品添加剂的安全评价技术与方法，各种食品添加剂的特性和应用，食品添加剂的合理使用，食品添加
剂及其非法添加物在感官方面和成分组成方面的鉴别和检测技术，以及食品添加剂的安全性讨论等方
面的内容。
本书的技术和方法参考了国内外食品添加剂安全检测标准，以及发表于本领域权威学术期刊的最新研
究成果，反映了新时期国际食品添加剂安全研究领域所关注的内容。

《食品添加剂安全与检测》可作为食品科学与工程等相关专业的教学用书，也可供科研单位、高等院
校、质检机构、生产企业等从事食品安全技术研究与应用的专业技术人员参考。
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作者简介

王利兵
教授，博士生导师，国家质量监督检验检疫总局首席研究员，国务院特殊津贴获得者，国家质量监督
检验检疫总局科技特殊贡献奖获得者，国际标准化组织ISO／TC61委员，国家质量监督检验检疫总局
科技委委员。
作为主要成员之一曾参与《国家中长期科学和技术发展规划纲要(2006--2020)》战略研究与制订工作。

一直致力于食品安全与检验检疫安全的科学研究工作。
主持完成了国家“十五”重大科技专项课题、国家“十一五”科技支撑计划课题、国家“863”计划课
题、国家“973”计划课题、国家软科学项目等国家级课题12项，质检公益性行业项目等省部级科研项
目47项。
主要代表性学术成果：①基于功能性纳米材料的可控合成及功能性纳米聚集体的自组装原理与方法，
提出了基于生物识别系统和功能性纳米材料的食品安全与检验检疫安全检测原理与方法；②研究建立
了以危害因子检测技术、安全性评价技术和特征识别技术为核心的检验检疫危害因子高通量表征与特
征模式识别关键技术与方法体系；③应用模糊综合评价和风险评估技术，建立了包装和食品接触材料
安全性评价技术与方法，揭示了包装和食品接触材料危害因子迁移特性和规律；④在国内首次开展了
化学品危险特性分类定级和鉴别技术以及危险化学品特征模式识别技术与方法研究，并实现了标准化
。
上述研究成果获国家科技进步奖二等奖1项、中国专利优秀奖1项、省部级科技进步奖一等奖6项、二等
奖6项。
以第一完成人获国家发明专利授权8项、实用新型专利授权22项、软件著作权授权3项。
主持完成国家标准128项、行业标准122项。
主持创立的2项试验方法被联合国经社理事会危险化学品专家委员会批准成为国际权威试验方法。
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