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内容概要

　　《酒水管理与酒吧经营》围绕现代酒吧经营特点，介绍不同类型的酒吧经营的客源特征、文化特
征和酒吧空间布置与设施配置、酒单计划、非酒精饮料、酒精饮料、鸡尾酒调制、酒吧服务、酒吧营
销活动策划、酒水采购和保管、酒吧操作经营控制。
《酒水管理与酒吧经营》内容全面、系统，吸收了国内外最新研究成果，力求反映最新研究动态，突
出案例教学的特点，增强了教材的生动性，以提高学生的学习兴趣。
《酒水管理与酒吧经营》可作为高等职业院校、高等专科院校、成人高等院校、本科院校高职教育旅
游专业学生学习用书，也可供五年制高职学校、中等职业学校学生及其他有关人员使用。
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章节摘录

　　第一章 酒吧类型及特征　　酒吧的空间布置与氛围营造　　酒吧空间布置的原则　　空间布置是
酒吧营造氛围的最基本内容。
空间布置的合理与否不仅直接关系到酒吧的接待能力，而且不同的空间形式形成不同的酒吧主题和氛
围；氛围是指一定环境中给人某种强烈感觉的精神表现或景象。
酒吧的氛围就是指酒吧的顾客所面对的环境，如异国情调、乡土气息等不同风情的酒吧氛围。
　　1．在空间布置上将使用功能与精神感受统一起来　　不同空间能使人产生不同的精神感受，即
使同样一个空间，采用不同的方法处理，也会给人以不同的感受。
在空间设计中经常采用一些行之有效的方法，以达到改变室内空间的效果。
比如：一个过高的空间，可通过镜面的安装，吊灯的使用等，使空间在感觉上变得低而亲切；一个低
矮的空间，可以通过加强线条的运用，使空间在感受上变得舒服、高爽，无压抑感。
正是因为酒吧在空问设计上采取了不同的形式，才使得酒吧具有了不同的特色。
迪斯科吧采用不规则的空间形式给人随意、自然、流畅、无拘束的气氛，营造格调健康、气氛活跃的
娱乐场所；KTV房、火车式座位形成封闭式空间给人内向、肯定、隔世、宁静的气氛，提供了交流的
环境；咖啡屋采用开敞式空间给人自由、流通、爽朗的气氛；主题酒吧使用高耸的空间，使人感到崇
高、肃穆、神圣，给人以被接纳、热情好客之感；还可以利用低矮的空间，营造温馨浪漫、轻松优雅
、温暖、亲切、富于人情味的酒吧氛围。
　　⋯⋯

Page 4



第一图书网, tushu007.com
<<酒水管理与酒吧经营>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 5


