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内容概要

　　《食品安全与卫生检测》是普通高等教育&ldquo;十一五&rdquo;国家级规划教材。
　　《食品安全与卫生检测》紧扣高等学校人才培养规格要求，精选食品安全卫生相关理论与实践教
学内容，着重增加新颖、典型的案例分析，提升食品企业基层生产、检测、管理人员和食品卫生监督
人员处理、解决实际问题的能力。
　　《食品安全与卫生检测》主要内容包括：食品的安全卫生、食品生产环境安全与卫生、食品卫生
检测有关知识、食品卫生检测技术、食品安全评价、食品质量控制、食品安全有关机构介绍、食品安
全性前景展望等。
　　《食品安全与卫生检测》可作为应用型本科院校、高职高专院校、本科院校承办的职业技术学院
、成人教育、五年制高职食品加工、食品安全等相关专业教学用书，也可供食品科研、生产人员使用
。
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章节摘录

版权页：插图：食品安全卫生是指食品中不应含有可能损害或威胁人体健康的有毒、有害物质或因素
，这些因素可能导致消费者急性或慢性中毒、感染疾病、产生危及消费者及其后代健康的隐患。
“民以食为天”，食品的安全性是食品必须具备的基本要素。
危害食品安全的因素是复杂的。
如我国人口多，环境保护意识差，生存环境及质量不高；水源污染导致食源性疾患的发生；水质污染
直接影响海产品的卫生质量；农畜业种植、养殖源头污染对食品安全的威胁越来越严重；农药、兽药
滥用，造成食物中农药、兽药残留问题突出；食品中添加不符合食品卫生要求的物质而引起的食物中
毒等事件屡有发生。
一、食品安全与人类健康食品安全性是食品质量的最重要组成部分，一旦忽视食品安全问题，对人类
健康、人民生活和社会安定可带来严重后果。
这对食品生产者、经营者、社会管理部门、政府决策部门提出了紧迫的课题：如何从长远角度把确保
食品安全问题落到实处。
解决好这个问题，必须对食品安全性有一个充分的、科学的理解。
食品的安全卫生问题现已引起全球关注，是人们生存所必须关注的重要课题。
健康是人类追求的目标。
食品安全卫生是世界食品业发展所面临的重大课题和严峻挑战。
目前，世界各国都在致力于食品安全卫生法律法规的建立与完善，并建立起保护消费者健康、切实可
行的国家食品安全的保障体系。
二、影响食品安全卫生的因素（一）微生物引起的食源性疾病，特别是以细菌、病毒为主而引起的食
物中毒，已成为危害人群，特别是危害学生健康的重要问题。
（二）农业种植和养殖业的源头污染对食品安全的威胁越来越严重。
农药、兽药滥用在食品中残留量过高的问题十分突出。
（三）排放有毒、有害物质的工厂、粪场、垃圾堆等污染源的危害日益严重。
如环境污染，有害昆虫如苍蝇、老鼠、蟑螂等传播污染。
（四）豪华装修材料释放有害物质，如甲醛、苯化合物等，不仅直接污染食品，还可直接危害人体的
健康。
（五）食品生产经营单位使用的生活饮用水、消毒剂和空气清新剂等，其卫生与否也是影响食品安全
卫生的重要因素。
（六）违法生产、经营食品的问题十分严重。
主要集中在一些中小城市、乡镇，所生产的不符合食品卫生标准要求的产品可造成食物中毒。
如食品中添加违禁物品（瘦肉精、吊白块等）、滥用食品添加剂，食品生产企业弄虚作假，不执行卫
生制度的现象屡有发生。
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编辑推荐

《食品安全与卫生检测》是普通高等教育“十一五”国家级规划教材之一。
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