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内容概要

　　《生物化学（第2版）》为普通高等教育“十一五”国家级规划教材。
《生物化学（第2版）》共4篇17章。
第一篇为生物大分子部分，介绍蛋白质、核酸及酶的结构与功能；第二篇为物质的代谢部分。
介绍糖、脂质、氨基酸及核苷酸的代谢与调节以及物质代谢过程中能量产生的方式与过程；第三篇为
信息传递部分，介绍基因信息传递以及细胞信号转导的分子基础、转导途径与作用；第四篇为专题篇
，介绍与临床医学密切相关的血液生物化学、肝的生物化学、维生素、水和无机盐代谢、酸碱平衡以
及分子生物学常用技术原理和应用。
　　《生物化学（第2版）》可供临床医学、护理、药学、医学技术等专业专科生使用，亦可供与医
学相关的四年制本科生使用。
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书籍目录

绪论第一篇 生物大分子第一章 蛋白质的结构与功能第一节 蛋白质的分子组成第二节 蛋白质的分子结
构第三节 蛋白质的结构与功能的关系第四节 蛋白质的理化性质及其分离纯化第五节 蛋白质的分类第
二章 核酸的结构与功能第一节 核酸的化学组成第二节 DNA的分子结构与功能第三节 RNA的分子结构
与功能第四节 核酸的理化性质第五节 核酸酶第六节 核酸序列分析第三章 酶第一节 酶是生物催化剂第
二节 酶的分子组成、结构与功能第三节 酶促反应动力学第四节 酶的命名与分类第五节 酶在医学上的
应用第二篇 代谢及其调节第四章 糖代谢第一节 概述第二节 糖类的分解代谢第三节 糖原的合成与分解
第四节 糖异生作用第五节 血糖及其调节第五章 脂质代谢第一节 概述第二节 甘油三酯的代谢第三节 磷
脂的代谢第四节 胆固醇代谢第五节 血脂与血浆脂蛋白第六章 生物氧化第一节 概述第二节 线粒体氧化
体系第三节 ATP的生成和储存利用第四节 非线粒体氧化体系第七章 蛋白质分解与氨基酸代谢第一节 
蛋白质的营养作用第二节 蛋白质的消化、吸收和腐败第三节 氨基酸的一般代谢第四节 氨的代谢第五
节 个别氨基酸代谢第八章 核苷酸代谢第一节 核酸的消化与吸收第二节 嘌呤核糖核苷酸的代谢第三节 
嘧啶核糖核苷酸的代谢第四节 脱氧核糖核苷酸的合成第三篇 基因信息的传递第九章 基因信息的传递
第一节 概述第二节 DNA的生物合成第三节 DNA突变与修复第四节 RNA的生物合成第五节 蛋白质的
生物合威第六节 基因表达的调控第七节 基因工程第十章 癌基因与抑癌基因第一节 原癌基因与癌基因
第二节 抑癌基因第三节 生长因子第十一章 细胞信号转导第一节 细胞外化学信号第二节 受体第三节 细
胞内信号转导相关分子第四节 主要信号转导途径第五节 细胞信号转导异常与疾病第四篇 专题篇第十
二章 血液生物化学第一节 概述第二节 血浆的组成成分第三节 红细胞的代谢第十三章 肝的生物化学第
一节 肝的物质代谢特点第二节 肝的生物转化作用第三节 胆汁与胆汁酸的代谢第四节 胆色素的代谢第
十四章 维生素第一节 概述第二节 脂溶性维生素第三节 水溶性维生素第十五章 水和无机盐代谢第一节 
体液第二节 水和无机盐的生理功能第三节 水和无机盐的代谢及调节第四节 钙磷代谢第五节 微量元素
第十六章 酸碱平衡第一节 体内酸性和碱性物质的来源第二节 酸碱平衡的调节第三节 酸碱平衡紊乱第
十七章 分子生物学常用技术原理及应用第一节 分子杂交与印迹技术第二节 聚合酶链反应第三节 酵母
双杂交技术第四节 RNA干扰技术第五节 基因打靶技术第六节 生物芯片技术第七节 基因诊断与基因治
疗主要参考资料英汉名词对照
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章节摘录

版权页：插图：第七章 蛋白质分解与氨基酸代谢蛋白质不仅是机体的重要组成成分，而且体内多种蛋
白质各具特异功效，在维持机体正常生命活动中不可缺少，其重要作用不能由其他物质取代。
由于组成蛋白质的氨基酸不能全部由其他物质转变生成，故蛋白质分子是不能由其他物质转变生成的
，加之体内没有蛋白质或氨基酸的储存库，则更突显蛋白质的重要性。
物质代谢包括合成、分解与转化。
蛋白质的合成不同于糖类、脂质等，不仅需要原料与酶的催化，而且还需要多种核酸参与，特称其为
蛋白质的生物合成，因合成过程较复杂故单列一章后述。
由于蛋白质的分解或转化均需首先水解形成氨基酸再进一步代谢，因此本章以氨基酸代谢为主，重点
介绍蛋白质的营养作用、氨基酸分解代谢和个别氨基酸代谢。
第一节 蛋白质的营养作用一、蛋白质的生理功能蛋白质的生理功能主要有三方面：构成机体组织的重
要组分，决定细胞、组织器官的形态与功能；蛋白质提供的氨基酸是合成体内多种重要生理活性物质(
如酶、含氮类激素、抗体、受体、与记忆有关的蛋白质和多肽等)的原料；氧化供能，一般食物蛋白经
消化吸收的氨基酸和机体蛋白分解生成的氨基酸，仅少量用于氧化供能，平均1g蛋白质彻底氧化，释
放能量为17.9kJ(4.3kcal)。
人体的生长发育，组织蛋白的更新、修复等，均需由食物蛋白质不断供给原材料。
若食物蛋白质长期缺乏，则可导致机体多种代谢与生理功能失常，表现为成人体重下降、儿童生长停
滞、患者伤口难愈合；血液中血红蛋白含量减少，出现贫血；血浆清蛋白含量减少，出现浮肿；γ-球
蛋白减少，抗病力降低、易感染以及各种代谢和生理功能低下的症状等。
蛋白质如此重要，但体内没有它的储存库，因此蛋白质摄入不足会出现蛋白质缺乏症，而食入过多又
会加重肝、肾负担。
另外由于食物蛋白质的种类繁多，不同蛋白质的组成不同，其营养价值也不同，甚至差异很大，因此
需对食物蛋白质的“质”与“量”加以分析了解。

Page 4



第一图书网, tushu007.com
<<生物化学>>

编辑推荐

《生物化学(第2版)(供临床医学、护理、药学、医学技术类专业使用)》是普通高等教育“十一五”国
家级规划教材,全国高等学校医学规划教材。
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