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内容概要

全书分为农产品贮藏加工基础、农产品贮藏、农产品加工等三个单元，分别介绍了农产品贮藏加工的
理化性质及农产品贮藏加工对原料的要求，农产品贮藏加工的基本原理，农产品中的化学成分及其与
贮藏加工的关系等基本知识点；粮油及果蔬贮藏的环境条件、贮藏方式及贮藏管理等技术要点；粮油
的初加工与深加工，果蔬的典型加工工艺等操作要点。
全文构思新颖，图文并茂，理论浅显，通俗易懂，便于操作。
注重教材内容的科学性、针对性、实用性和可操作性。
本书适用中专、中技、职业高中等中等职业学校的学生及从事粮油产品贮藏加工和果蔬贮藏加工的生
产、经营及科技工作的读者。

Page 2



第一图书网, tushu007.com
<<农产品贮藏加工>>

书籍目录

中等职业教育国家规划教材出版说明编写说明单元1　农产品贮藏加工基础知识　1.1　农产品贮藏基
础知识　　1.1.1　粮油贮藏基础知识　　1.1.2　果蔬贮藏基础知识　1.2　农产品加工基础知识　
　1.2.1　粮油加工基础知识　　1.2.2　果蔬加工基础知识　1.3　农产品的化学成分及其在贮藏加工中
的变化　　1.3.1　农产品的主要化学成分　　1.3.2　主要化学成分在农产品贮藏加工中的变化　实验
实训　单元小结　复习思考　学习提示　专题讨论　习作卡片单元2　农产品贮藏　2.1　粮油贮藏　
　2.1.1　原粮油贮藏　　2.1.2　成品粮油贮藏　2.2　果蔬贮运　　2.2.1　果蔬采收、采后处理　
　2.2.2　果蔬贮藏　实验实训　单元小结　复习思考　学习提示　专题讨论单元3　农产品加工　3.1
　粮油加工　　3.1.1　初加工　　3.1.2　深加工　3.2　果蔬加工　　3.2.1　干制品　　3.2.2　糖制品
　　3.2.3　腌制品　　3.2.4　罐制品　　3.2.5　果蔬汁饮料　　3.2.6　发酵制品　　3.2.7　速冻制品　
　3.2.8　新产品介绍　3.3　副产品的综合利用与环保　　3.3.1　粮油副产品的综合利用与环保　
　3.3.2　果蔬副产品的综合利用与环保　实验实训　单元小结　复习思考　学习提示　专题讨论实验
实训考核项目与标准主要参考文献
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