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内容概要

　　《荔枝 龙眼 杧果采后处理与贮运保鲜技术》编写过程中得到了广西科学研究与技术开发计划项
目“荔枝、龙眼鲜果出口关键技术研究与示范”（编号：桂科攻0630007-2A2）课题的资助。
为普及我国热带亚热带水果采后处理、贮运或贮藏保鲜技术，促进我国水果保鲜事业的发展。
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编辑推荐

《荔枝 龙眼 杧果采后处理与贮运保鲜技术》作者在参考应用国内外研究成果和相关资料的基础上，
结合多年的生产实践经验编写这本小册子，力求实用性和可操作性，供广大果农、基层技术人员与水
果经营者参考。

Page 4



第一图书网, tushu007.com
<<荔枝 龙眼 杧果采后处理与贮运保鲜�>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 5


