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内容概要

本书主要介绍了食品加工原料的种类、结构、理化特性；谷物食品加工、果蔬产品加工、乳品加工、
肉品加工、饮料加工、酿造制品加工、罐头食品加工和冷冻食品加工等基本原理、工艺流程和操作要
点。
原理阐述简明、工艺流程明确、操作技术实用。
语言简练、图文并茂、兼顾地域、案例典型。
可供高职高专学生使用，也可作为食品行业技术人员的参考资料。
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