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内容概要

　　《苹果、梨无公害保鲜加工技术（新农村）》根据“无公害食品行动计划”要求，紧紧抓住苹果
、梨无公害采后处理这个中心问题，结合作者多年的研究成果和实践经验，并参阅了国内外的有关资
料和文献，对苹果、梨无公害化采收、预冷、贮运、保鲜和加工技术进行了比较全面而系统的论述。
本书的编写特点是结合我国国情，先进性、实用性并重，图文并茂，文字简练，通俗易懂，便于操作
。
本书可以作为广大果品贮运工作者、经营者和基层科技人员的好参谋、好帮手，也可以作为果品贮运
加工科技人员和大专院校师生的参考书。
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技术（二）无公害梨贮藏保鲜综合技术第五章　无公害苹果、梨加工技术及质量控制一、无公害苹果
的加工技术（一）苹果干加工技术（二）苹果罐头的加工技术（三）苹果脯的加工技术（四）苹果糖
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器仪表（三）压力控制技术及仪器仪表（四）常用气体分析测定方法及仪器仪表二、果品物理性状和
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