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内容概要

　　《香菇半熟料菌柱栽培新技术图解（种植业篇）》共分7部分，内容包括：香菇生长的生物学特
性、香菇的主要栽培模式、香菇半熟料开放式菌柱栽培模式的几大特点、生产设备和物料准备、栽培
技术、造成菌柱污染的主要原因、香菇的加工技术。
　　《香菇半熟料菌柱栽培新技术图解（种植业篇）》图文并茂，语言通俗易懂，技术科学先进，是
广大香菇种植户的良好指导用书。
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书籍目录

一、香菇生长的生物学特性（一）香菇的分类地位和形态特征（二）香菇的自然分布（三）香菇的营
养价值和药用价值（四）香菇的生活史（五）香菇的生活条件二、香菇的主要栽培模式（一）段木栽
培模式（二）全熟料菌棒式栽培模式（三）半熟料床架块栽模式（四）香菇大田套种模式（五）半熟
料菌柱式栽培模式（六）冷棚床架式单袋出菇模式三、香菇半熟料开放式菌柱栽培模式的几大特点（
一）技术稳定、污染率低（二）气候条件适宜（三）原料充足、变废为宝（四）经济效益显著（五）
三菌柱联体栽培香菇的九大好处（六）成本分析四、生产设备和物料准备（一）简易菇棚（二）原料
消毒蒸锅（三）塑料栽培袋（四）各种简易浸水池（五）培养料（六）常用工具（七）常用药剂（八
）香菇栽培种五、栽培技术（一）栽培时间的确定（二）培养料配方（三）拌料（四）培养料消毒（
五）培养料冷却（六）接种方法（七）菌柱菌丝体培养（八）破袋捆柱（九）转色管理（十）浸水处
理（十一）出菇管理（十二）香菇采收技术六、造成菌柱污染的主要原因七、香菇的加工技术（一）
保鲜出口菇加工技术（二）烘制香菇干品的方法（三）香菇的盐渍方法
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