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内容概要

　　《无公害食用菌安全生产手册》是“无公害农产品安全生产手册丛书”之一，全书主要介绍了无
公害食用菌的安全生产技术，内容包括无公害食用菌生产对产地环境的要求、无公害食用菌生产对栽
培设施的要求、病虫害预防和控制、保鲜与简易加工、安全生产保证体系等。
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