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前言

2008年5月12日发生在四川省汶川县的8.0级地震震惊世界，这是一次自1976年唐山大地震之后中国遭遇
的最严重的地震灾难。
这场突如其来的地震，给人民生命财产及我国国民经济造成了巨大的损失。
数万骨肉同胞在灾难降临的瞬间失去了生命，更多的同胞失去了赖以生存的家园，失去了亲人和朋友
。
这次重大灾难是一场没有防守与退路的战争，是一场没有硝烟却又残忍的战争，是一场大家不愿意发
生却又不可避免的战争。
它考验着我们的民众，它牵动着每个中国人的心，每个人都抱着不抛弃、不放弃的信念，渴望战斗在
第一线，同这场灾害做殊死的搏斗。
在汶川地震之后，党和国家领导人采取了最快速、最有效、最强有力的救援措施，人民解放军和志愿
者的快速到达，现代化作业设备和救援物资的快速投入，来自社会各界的踊跃捐款捐物⋯⋯，全方位
的救灾工作让世人刮目相看。
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内容概要

　　《灾区食品安全手册》全体编写人员以及上海交通大学、上海食品安全工程技术研究中心、美国
应用生物系统中国公司、中国农业出版社、中国食品科技学会愿为地震灾区的食品安全保证工作做出
自己的贡献！
同时。
作为全民健康科技行动公众健康知识普及丛书的编者，我们肩负着普及科学知识的责任和义务，将不
辜负时代赋予的重任。
在面向公众开展科普宣传方面做出积极的贡献！
　　感谢上海交通大学陆伯勋食品安全研究中心赞助本手册的第二次印刷，由该中心资助印刷的5000
本手册将送往青海玉树灾区。
指导灾区的食品安全保障工作。
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章节摘录

食品救援具有时间紧、任务重、批量大、距离一般较远的特点。
到达灾区后，这项工作还要受到恶劣环境的影响，使得救灾食品的生产、运输、储存、分发过程处于
非常状态。
救援过程中常常使负责食品生产、运输的企业任务加重，运输工具急需调配，库房不足需设置临时储
存场所。
因生产任务急迫，检验任务加重，超出了正常运作能力；运输工具因调集面广、用途繁杂、长途运输
多次交接等使食品发生意外污染或霉变的几率增大；临时的食品储藏场所选址不当或过于简陋以及食
品分发人员缺乏必要的卫生知识等增加了食品的污染机会。
运输和分发救援熟食品的车辆往往不是运送食品专用车，缺乏冷链系统和食品卫生保护设施；救援食
品包装和容器不洁或损坏；灾区保管暂存救援食品的场所无卫生防护设施，食品易被污染；分发救援
食品的人员系临时调用的救灾人员，卫生知识缺乏，个人卫生不良，分发前不能做到洗手消毒，增加
对食品的污染几率。
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编辑推荐

《灾区食品安全手册》：全民健康科技行动公众健康知识普及丛书
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