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内容概要

果蔬贮运与加工是园艺类专业必修的课程。
本教材包括果蔬贮运基础知识、果蔬贮藏保鲜技术、果蔬加工用水与原料处理、果蔬加工技术、专项
技能实训、综合技能实训六部分内容。
　　全文构思独特，图文并茂，突出实训，可操作性强。
果蔬贮运与加工采用流程图和文字叙述镶嵌，注重原料、工艺、产品质量标准等关键技术，并对．贮
运和加工中的问题，提出实用的应对措施。
本书适于高等职业院校的学生及从事果蔬贮运与加工的生产、经营及企业策划的读者群。
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