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内容概要

本教材以我国新颁布的《食品安全法》为基准，将国内现行的食品质量安全法规政策及动物性食品卫
生国家标准引入了相关章节的内容中，以方便师生在教学、相关人员在工作中快速查找和应用，为教
学提供一本知识系统、内容丰富、技术先进、结构合理、重点突出的教材，同时也为有关科研、监督
检验机构和食品加工企业的技术人员提供一本有价值的参考书。
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