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内容概要

　　本书是经教育部批准的全国高等教育“面向21世纪课程教材”，是食品科学与工程、动物科学本
科专业的主干课程教材。
本书反映现代畜产品加工理论和加工技术，以满足大专院校食品科学与工程专业以及相关专业师生、
科学研究人员、企业技术人员之需求。
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章节摘录

　　二、光照鉴别法　　光照鉴别法是鲜蛋收购、经营、外贸、商业部门和蛋品加工企业采用最广的
一种方法，其特点是简便、易行、技术简单，结果准确，行之有效。
光照鉴别法，按照光源不同，可分为日光鉴别法、灯光鉴别法两种。
光照鉴别法是根据蛋本身具有透光性的特点，在灯光透视下观察蛋内部结构和成分变化的特征，来鉴
别蛋品质的方法。
　　新鲜蛋在光照透视时，蛋白完全透明，呈淡橘红色；气室极小，深度在5mm内，略微发暗，不移
动；蛋白浓厚澄清，无杂质；蛋黄居中，蛋黄膜包裹得紧，呈现朦胧暗影。
蛋转动时，蛋黄亦随之转动；胚胎不易看出。
通过照验，还可以看出蛋壳上有无裂纹，气室是否固定，蛋内有无血丝血斑、肉斑、异物等。
　　1.日光鉴别法主要是借助日光来鉴别蛋的品质。
该种方法由于采用的条件不同，又分为两种方法。
一种是在暗室内进行，在暗室朝向阳光的墙壁上开一个小窗，装上开有若干个面积小于蛋的圆孔木板
，圆孔周围装上橡皮或海绵衬圈，以防蛋碰破。
通过圆孔射入的光线照验蛋的品质。
另一种是利用纸筒照蛋，即用较厚的硬纸板做一个长14～15cm的纸筒，呈喇叭形，一头筒口大小不超
过蛋的直径，另一头筒口大小以肉眼贴近、方便观察为宜。
照蛋时，一头对准蛋，借用日光通过纸筒鉴别蛋品质的好坏。
该种方法易受日光强弱的影响，不能经常工作，亦不能全日采用。
　　2.灯光鉴别法我国目前采用灯光鉴别法的单位较为普遍。
在煤油灯光照鉴别法和电灯光照鉴别法中，由于我国电力的普及，采用电灯光照鉴别法的最多，且在
不停电的情况下可以全天操作。
电灯光照鉴别法的具体照蛋方法，有手工照蛋、机械传送照蛋及电子自动照蛋三种。
　　（1）手工照蛋是利用照蛋灯进行的。
灯罩由白铁皮做成，罩壁有一个或多个照蛋孔，一供一个人或多个人操作。
照蛋孔的高度以对准灯光最强的部位为宜。
操作方法是先用左右两手各拿两只鲜蛋，一只蛋握在掌心，用小指或无名指按住，另一只蛋用拇指、
食指和中指托住其下部，然后对准照蛋孔，由里向外旋转半圈，再倒转半圈，这样能看清蛋的内部物
质变化情况。
第一只蛋照完后，退至掌心，将另一枚蛋交换上去照验。
左右两手掌握的蛋依次交替轮换照验，检出的好蛋和次劣蛋，按不同品级分别存放。
同时，还要对好蛋边照边用手将其互相轻轻敲击，剔出肉眼所不易看出的裂纹蛋。
　　（2）机械传送照蛋机械传送照蛋目前有两种形式。
一种是采用由电机传动的长条形输送带传送，在传送带的两侧装上照蛋的灯台。
灯台设置多少，要视场地和操作人员的数量而定。
每一灯台的间距为Im左右。
由输送带将蛋运到每个照蛋者操作的位置上，照完后，将优质蛋和各类次劣蛋移到输送带上送到出口
处，由司磅员分别过秤。
另一种是联合照蛋机，集照蛋、装箱等一体化。
其工艺流程大体是：上蛋－槽带输送－吸风除草－输送－人工照蛋－输送－下蛋斗－装箱－自动过秤
。
该方法是半机械化操作，即由工人将鲜蛋搬到上蛋部位，机械手便夹住蛋箱（篓），把蛋倒入槽带，
输送到风筒下面，风机将草从风筒中抽出，然后再输送到灯光照验部位，由人工剔出次劣蛋，剩下的
好蛋被送人到蛋斗中，下蛋斗翻转后，将蛋装入木箱。
也有的用油泵、真空吸蛋器吸入蛋箱内，这比下蛋斗方法破损少。
蛋箱随着鲜蛋的增加自动下降，当重量达到定额时自动停车，将蛋箱取出换上空箱，秤自动复原，机
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器又开始继续运转。
　　⋯⋯
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