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前言

　　食品工业是关系到国计民生的产业，也是一个国家经济发展水平的重要标志。
近年来，我国食品工业生产总值和销售收入已连续多年位居国内制造业首位，成为我国国民经济的支
柱产业之一，并已远远超过汽车工业、航天工业及新兴电子信息工业，成为国民经济中的第一大产业
。
　　随着我国城镇人民生活水平的不断提高，食品消费日益要求方便、安全和健康。
现代人的食品消费也出现了快速化、多样化、休闲化、绿色化、保健化的倾向。
食品物流作为从农产品到消费者流通过程中的中心环节，对食品工业发展、实现食品营养安全的要求
至关重要。
我国目前食品冷藏链物流水平与国际先进水平还有很大距离，突出表现在专业人才的匮乏及标准的缺
失与不完善上。
　　针对上述情况，加强人才培养、提高制冷装备的技术水平、完善食品低温物流体系、加快食品物
流信息现代化、建立食品物流的标准体系等，是目前我国亟待解决的问题。
　　本书力求在此方面尽可能多地介绍国内外先进经验和措施，为食品行业相关管理人员和技术人员
提供可参考的全面、系统的资料，为行业服务。
　　本书由于作者水平和资料来源有限，难免存在一些不足之处，恳请读者批评指正。
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内容概要

　　食品冷藏链技术与装置主要包括国内外食品物流的发展现状及趋势、食品冷藏链及设备组成、食
品的保鲜技术、食品冷加工方法和装置、食品低温贮藏、食品的冷藏运输、食品低温销售和消费、冷
藏链中的食品安全等内容。
　　食品冷藏链技术与装置可供从事食品物流相关行业的技术人员参考，也可供相关专业院校师生参
考。
　　食品冷藏链技术与装置可供从事食品物流相关行业的技术人员参考，也可供相关专业院校师生参
考。
　　食品冷藏链技术与装置前言
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章节摘录

　　食品行业和农业关系紧密，是关系到国计民生的产业，也是一个国家经济发展水平的重要标志。
改革开放30多年来，我国的食品行业得到了快速的发展，食品工业生产总值和销售收入已连续多年位
居我国制造业首位，并已远远超过汽车工业、航天工业及新兴电子信息工业，成为国民经济中的第一
大产业。
而食品物流，作为从农产品到消费者流通过程中的中心环节，对食品工业发展、实现食品营养安全至
关重要。
“十一五”时期是全面建设小康社会的关键时期，也是贯彻落实科学发展观、推进社会主义新农村建
设的第一个五年规划期。
站在这个新的历史起点上，食品物流行业要把握好这个重要的战略机遇，按照落实科学发展观的要求
，全面提升行业自身的水平，为推动我国建立现代物流贮运配送体系，提高食品产品的附加值做出新
的贡献，这对实现我国食品科技水平达到国际先进水平，实现我国食品行业的可持续发展具有重大的
意义。
　　一、食品物流的国内外发展现状及趋势　　（一）国内外发展现状　　1.国外食品物流产业发展
现状现代生活中，食品消费日益趋向方便、安全、健康，现代人的食品消费出现了快速化、多样化、
休闲化、绿色化、保健化的倾向，对食品安全要求也越来越严格，这对食品物流提出了较高的要求。
目前西方发达国家采取了多种措施，从食品生产的源头到生产工艺、生产和运输的外部环境，以及易
腐食品的可追溯性和物流过程中的接口管理等方面都有了较大进展。
发达国家对易腐食品全部采用冷藏车和冷藏箱运输，冷藏率达到80％～90％，并利用先进的信息技术
对食品流通全程监控，以及利用EDI等先进的信息技术，广泛采用铁路、公路、水路的多式联运形式
进行食品流通。
而且，建立了大量现代化的食品加工厂、预冷库、冷藏库、运输中心、地方批发市场、超市、零售店
等冷藏链节点，使消费者可以消费优质、安全的食品。
在发达国家中，美国、荷兰和日本的状况比较有代表性。
　　1）美国的农业生产和贸易居于世界领先地位，食品物流量大且非常频繁。
在2004年美国谷物期末库存就达到5000多万t，占世界第一位。
由于美国农产品生产品种繁多，长期处于稳定状态，食品生产和贸易活跃，在这种条件下，美国形成
了一个庞大、通畅、高效的农产品物流体系，也是目前世界最为先进的食品物流体系。
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