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内容概要

　　食品雕刻工艺是雕刻艺术的一个分支，也是我国烹饪技术中的一朵奇葩。
本书分为基础篇和实践篇，图文并茂，浅显易学。
通过本书一方面可以学习食品雕刻基础知识、美学知识、技能知识和相关的造型艺术；另一方面也可
以加强花卉类、建筑类、禽兽类，尤其是凤凰、龙、人物、面塑等的雕刻技艺的训练。

　　在教学过程中，应结合贵院校本专业毕业生的就业去向，有侧重地选择食品雕刻品种进行教学。
教学内容主要包括食品雕刻与美学知识、食品雕刻基础知识、食品雕刻技能知识、食品雕刻作品的设
计、花卉类食品雕刻、建筑类食品雕刻、禽鸟类食品雕刻、龙造型食品雕刻、人物类食品雕刻和面塑
技艺。

　　本书是烹饪工艺与营养专业教学用书，也可以作为酒店管理专业、短期食品雕刻培训、食品雕刻
爱好者的参考用书。
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章节摘录

版权页：插图：（2）特征与基本形状物体的形体特征是指物象都有自己的特征，使之相互之间得到
区别。
首先要对物体的形状进行概括与归纳，形成一个基本形的概念，如圆形的罐子、人脸、太阳、苹果，
方形的房子、课桌、书籍、电视机等。
因此，抓住了基本形状就掌握了形体的主要特征。
从形体的总体轮廓出发，对物体的原形进行简化，省去烦琐的细枝末节，以形成简单的几何形状。
首先要抓住它的平面形，是方、是圆还是角；再看它的体积特征，属于立方体、球体还是柱体。
在具体作画时，先目测高度，再目测宽度，最后作上、下的宽窄比较，就能把握住形体的基本特征。
（3）明暗与调子物体的形象在光的照射下，产生了明暗变化。
光源一般有自然光、阳光、灯光。
由于光的照射角度不同，光源与物体的距离不同，物体的质地不同，物体面的倾斜方向不同，光源的
性质不同，物体与画者的距离不同等，都将产生明暗色调的不同感觉。
在学习素描时，掌握物体明暗调子的基本规律非常重要，物体明暗调子的规律可归纳为“三大面五大
调”。
1）三大面。
物体受光的照射后，呈现出不同的明暗，受光的一面叫亮面，侧受光的一面叫灰面，背光的一面叫暗
面，这就是三大面。
把握住这三大面的明暗基本规律，就能够比较准确地分析和表现对象细部的复杂形体变化，使画面显
出立体感和空间感。
2）五大调。
调子是指画面不同明度的黑白层次，是体面所反映光的数量，也就是面的深浅程度。
对调子的层次要善于归纳和概括，不同的素描调子体现出不同的个性、风格、爱好和观念。
在三大面中，根据其受光的强弱不同，具体还有很多明显的区别，会形成五个调子。
除了亮面的亮调子，灰面的灰调和暗面的暗调之外，暗面由于受环境的影响又出现了“反光”。
另外，在灰面与暗面的交界的地方，它既不受光源的照射，又不受反光的影响，因此挤出了一条最暗
的面，叫“明暗交界”。
这就是“五大调子”。
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编辑推荐

《食品雕刻工艺》：河南职业技术学院·国家示范性高职院校建设项目成果。
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