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内容概要

　　风险特征描述是微生物风险评估的四个步骤之一。
是在危害识别、危害特征描述和暴露评估的基础上评价人群已知的或潜在健康不良影响的发生概率和
严重程度。
包括以风险评价的形式进行风险评估的结果，风险的描述，并为食品安全管理提供最有效的科学依据
。

　　粮农组织和世界卫生组织编著的《食品中微生物危害风险特征描述指南》介绍了食品中微生物危
害的风险特征描述指导原则。
这些指导原则提供了在不同背景下如何进行风险特征描述的说明，以及如何使用不同的工具和技术。
这些原则建立于认知事实的过程，一个真实可信的风险评价对整体的风险评估至关重要。

　　《食品中微生物危害风险特征描述指南》及《微生物风险评估丛书》其他卷册所包含的信息将使
风险评估者和风险管理者受益，包括国际科学委员会、国际食品法典委员会、政府和食品监管机构、
科学家、食品生产加工企业，以及其他关注食品中微生物危害、对人群健康和食品贸易影响和控制领
域的个人和团体。
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章节摘录

版权页：   插图：   无限制风险的评估，即如果不刻意采取风险控制措施的风险水平，有时也被称为固
有风险，可用于确定与整个新系统相比当前微生物性食品安全风险管理方法的效力。
随着时间的推移，传染病成因方面的知识更加丰富，消费者和行业层面都采取了许多控制措施以减少
食源性疾病。
虽然很难想象在一个去除了所有控制措施的假想世界里如何实际评估风险水平，但其原理是有效的，
将已识别“原始”风险作为出发点，现在将其量化，其中有很多控制风险的方案组合可以选择。
原则上，会重新评估什么样的控制措施组合（那些已到位的和可能的新干预措施）保护效果最好。
在实践中，人们可以尝试评估去除显而易见的、可能高成本的现有干预措施后的风险情况，然后重新
评估如何解决风险。
采用当前风险水平作为对比点，不是鼓励人们重新考虑现有的降低风险措施，而是随着时间的推移演
变，在缺少监管的情况下评价其效率并改善其效率。
例如，在信息不充足的情况下所采取的控制措施可能是高度保守的。
通过知识的完善，可能会采取更有针对性的方法，在较少不利因素下为消费者或生产者提供同样的健
康保护。
 基线风险或无限制风险的评估与其说是风险管理的直接目的，不如说是用来衡量或界定某一食品安全
问题的严重性。
虽然理论上干预措施的评估不是必须确定基线风险，但实际上往往都会进行这一步。
 一个密切的相关活动是风险归因，即在互相竞争的原因间分摊已知风险。
可能包括在病原体间分摊食品风险，将与特定病原体有关的风险分摊到不同的食品组或不同的行为，
如喜欢吃野外烧烤或在餐厅用餐。
不同食品源头的特定病原体的归因可通过其带来的风险将食品源头评级。
这可帮助管理者找出最重要的食品或食品源头，从而更有效地、更低成本地控制病情。
 2.3.2比较风险管理措施 通常风险评估是用来帮助风险管理者了解哪个干预措施（如果有的话）最能满
足食品安全需要，或当前是否有足够的风险管理措施。
理想情况下，负责食品安全的机构会考虑食物链中所有可能的风险管理干预措施，而不考虑谁有权制
定，客观上导致了许多国家和地区建立综合的食品安全机构。
从农场到餐桌的模式可能最符合这一目的。
然而，实际评估的范围可能仅限于风险管理者监管区域内的食物链的某些部分，但更全面的风险评估
可能需要监管领域之外的关系支持，从而促使风险管理者为了更有效地干预而寻求新的监管权限或提
请其他监管者采取适当的行动。
对于某些风险问题，流行病学数据分析或部分食物链的模型可能足以满足要求。
正如其他部分讨论的，可采取某些风险评估确定当前食品安全法规和干预措施是否充分，或是否是最
适宜的，是否需要重新审查。
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编辑推荐

《食品中微生物危害风险特征描述指南》是第一部有关如何开展微生物危险性评估的综合指导性专著
，对我国在新形势下如何开展评估，如何撰写评估报告，如何认识和控制食品生产经营过程中的微生
物危害均具有重要的科学价值和意义。
由于《食品中微生物危害风险特征描述指南》的权威性、知识先进性，其中译本必将在国内有良好的
市场前景，满足于食品安全相关领域各部门、高等院校、食品行业等技术人员和管理干部的迫切需求
。
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