
第一图书网, tushu007.com
<<开店>>

图书基本信息

书名：<<开店>>

13位ISBN编号：9787121124518

10位ISBN编号：7121124513

出版时间：2011-1

出版时间：电子工业出版社

作者：邹欣，唐可  著

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<开店>>

内容概要

开店一直是很多人的创业之梦，实践也证明了开店是非常切实可行的创业方法。
但是，并不是所有开店的店主最终都成功了，因为在开店的整个过程中会有很多需要注意的问题，只
有避免在这些流程中犯错才能够最终成功。
本书从开店的实际流程出发，介绍了开店前的调研、选址、登记注册、装修店面、采购材料、制定菜
单、招聘员工、店铺宣传、店铺经营等方面。
通过对每个流程以及细节的讲解，让广大读者可以明了整个开店的步骤和注意事项。
    本书内容生动有趣，形式新颖，并且模拟了真实的开店环境和过程，可让读者快速、方便地掌握开
店的整个流程。
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