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内容概要

该书系统阐述了植物蛋白结构、营养和功能性质，剖析了天然抗营养成分毒性机理以及在蛋白质生产
工艺中的脱毒方法，详细介绍了大豆、花生、芝麻、棉籽、菜籽、向日葵、蓖麻籽、小麦、玉米、叶
蛋白、微生物和藻类蛋白等10多种植物蛋白的生产工艺以及各种不同的工艺路线，以达到充分利用现
有植物蛋白资源，生产加工出可满足人类日益提高的摄取高质量植物蛋白的需求。
    本书既可供从事食品行业和相关新产品开发以及从事饲料加工等的科技人员参考，也可供相关院校
师生参考。
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