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内容概要

　　《食醋生产技术》着重介绍食醋酿造的基本理论和工艺过程、生产设备、生物化学变化、各种常
见的微生物、常用的检验方法及仪器等。
食醋是中华民族的传统特产，也是人民生活中不可缺少的调味品，随着人民生活水平的提高，它在调
味、食疗方面更会起着重要的作用，需要量亦将与日俱增。
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　　徐清萍，女，汉族，1975年7月生，山西省太原人。
副教授，硕导。
 1997年毕业于郑州粮食学院（现更名为河南工业大学），获油脂工程专业学士学位。
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章节摘录

　　第一章　绪论：　　第一节　食醋的历史：　　一、食醋的起源　　食醋是人们生活中不可缺少
的生活用品，是一种国际性的重要调味品，是东西方共有的调味品。
国际上，习惯将中国、日本的醋称之为东洋醋，将欧美国家的醋称之为西洋醋。
东洋醋是以谷物原料为主，西洋醋是以果实（果汁）原料为主。
　　（一）东洋醋　　食醋具有较高的营养价值，在烹调中应用十分广泛。
醋也是五种基本味之一，但不能单独成味，必须与其它各味合用才起作用，是构成多种复合味的主要
调味原料。
在中国，自古以来就有酿醋和食醋的传统。
酸味作为调味品在烹调中应用，至少有四五千年的悠久历史。
据李时珍《本草纲目》卷25《谷部》记载，古代的醋有醯、酢、苦酒等多种名称。
　　我国地域广阔、物产丰富、南北气候差异较大。
在长期的酿醋生产中我国各地人们按照本地历史、地理、物产和生活习惯，创造了多种富有特色的制
醋工艺，打造了众多不同风味的品牌食醋，如山西老陈醋、镇江香醋、福建红曲老醋、保宁麸醋、江
浙玫瑰醋、喀左陈醋、北京熏醋、上海米醋、丹东白醋等著名食醋。
　　日本的酿醋技术是在应神天皇时代（公元369～419年）由中国传去。
日本称“米醋”为“米酢”，日本古籍中称“醋”为“苦酒”，这是日本酿醋技术由中国传去的例证
。
从明治时代（公元1885年）起，日本开始吸收西方酿醋技术，现在日本的醋产品，兼有从中国传去的
曲法米醋、酒糟醋和人西方引进的麦芽醋、葡萄醋、苹果醋和酒精醋。

Page 5



第一图书网, tushu007.com
<<食醋生产技术>>

编辑推荐

　　为了系统地总结食醋生产的基本理论、生产工艺、生产设备及食醋成分分析、食醋工业副产物的
综合利用，以促进食醋工业的发展，为从事食醋生产人员提供参考，编著了《食醋生产技术》。
《食醋生产技术》着重介绍了食醋种类、生产、设备、成分、综合利用、质量标准六部分内容。
《食醋生产技术》可作为科研、教学、工程技术人员的实用参考书。
　　从食醋生产的现状看，食醋生产品牌很多，但集中度很低，没有形成较大的规模化生产能力。
食醋品种众多，因原料和制作方法的不同，成品风味迥异。
除各地各具特色的地方醋如山西陈醋、镇江香醋、浙江玫瑰醋、四川麸醋等，近年来形形色色的果醋
、保健醋等涌向市场。
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