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内容概要

　　《食品安全与质量控制》分别以“质量控制”为题，介绍了 “从农田到餐桌”的全流程食品安全
控制，在收集和研究国外有关食品安全法规及管理方面资料的基础上，结合中国目前食品安全的现状
及监管体系，总结近年来的生产、科研、教学成果，重点阐述了如下内容：我国食品安全问题的应对
和控制策略；食品原料的质量控制；食品加工过程的质量控制；食品生产、经营场地的安全控制；食
品安全的管理认证；以及粮油等七大类食品中三十余种有害成分或添加剂的快速检测和分析技术。
　　《食品安全与质量控制》适合从事食品科学与工程、食品安全与质量控制专业的教学、科研、生
产、经营和管理等各人员阅读和参考。
亦适合食品企业技术管理人员和品控人员、技术工人，质量检验、商品检验等部门工作人员参考使用
。
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章节摘录

　　第一章　质量控制在食品安全中的地位与作用　　第一节　食品安全概述　　一、食品安全的基
本概念　　食品是维持人体生命活动不可缺少的物质。
随着社会的发展，人们对食物的需求已不仅仅是为了简单满足自身的生存，而是为了人类食用得更安
全、更健康与更方便。
今天，人们对食品的选择标准已发生了很大的变化，大多数消费者首先考虑的是食品的安全、卫生和
营养价值，其次才是食品的色香味形等感官指标以及食品的功能性和便利性，当然，食品的价格也是
大多数工薪者考虑的因素。
　　大多数国家食品安全法规对食品安全的界定是：食品是安全的，食品是有营养的，食品是能促进
健康的。
其中食品的安全性是食品必须具备的基本要素。
　　食品安全直接关系到消费者的安全，安全性是任何食品的首要要素。
食品的安全性是指食品在消费时没有受到任何有害的化学物质、生物以及放射性物质的污染等。
而食品污染是指一些有毒、有害物质进入正常食品的过程，食品从原料的生长环境、种植、培育到收
获或饲养、捕捞到屠宰，以及加工、运输、储藏、销售到使用的整个过程中的每一个环节，都有可能
被有害有毒物质污染，从而使食品的营养价值和卫生质量降低，可能对人体造成各种不同程度的急性
或慢性的伤害。
　　二、影响食品安全的主要因素　　危害食品安全的因素是复杂的，从生产、加工到最终消费，食
品要经过多个环节，在各个环节中以及各个环节之间都会出现诸多因素可能导致食品安全问题。
归纳起来，导致食品不安全的因素主要有以下几个方面。
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编辑推荐

　　本书分别介绍了质量控制在食品安全中的地位与作用，食品原料的安全控制，食品加工与制造过
程中的质量与安全控制，食品添加剂的正确使用，食品包装材料的质量控制，食品生产场地的安全与
卫生标准，食品安全的管理认证，食品安全的快速检测技术和仪器分析技术。
 本书在总结近年来的生产、科研、教学成果的基础上，广泛收集和研究了国内外有关食品安全问题的
资料，并结合食品安全生产的实际，对现代食品安全与质量控制技术作了较详细的阐述。
本书适合从事食品科学与工程、食品安全与质量控制专业的教学、科研、生产、经营和管理等各人员
阅读和参考；亦适合食品企业技术管理人员和品控人员、技术工人，质量检验、商品检验等部门工作
人员参考使用。
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