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前言

　　随着科学技术的迅猛发展，食品贸易全球化的不断深化和人们生活水平的日益提高，食品安全问
题越来越受到政府部门、科技界和消费者的高度重视。
在食品原料供应方面，由病源微生物、生物毒素、药物残留、工业废物排放等引发的污染事件屡屡发
生；在食品生产、加工过程中，由新技术、新工艺以及包装、储藏、运输等环节带来的新的危害事件
此起彼伏；随着生物技术的飞速发展，商品化的转基因产品逐渐进入食品市场，对此，人们或多或少
都有所担忧。
在世界范围内，由食品安全问题引发的贸易纠纷不断扩大，对各国的经济贸易发展和国家声誉带来的
影响也不断加深。
粮油及其制品作为人们赖以生存的主要食物来源，其加工业早已成为我国国民经济的基础和支柱产业
，因此，粮油及其制品的安全性，直接影响到食品安全问题。
粮食、油料由于受种子、地域、气候、环境、病虫害、栽培方式和农药使用等因素的制约，使得不管
是在外观形状、表面色泽、物理缺陷、内源性营养成分的分布，还是外源性污染物质的蓄积、分布等
方面都产生了较大差异，给粮油商品价值和安全定位带来了不利影响，同时给后续加工带来了困难，
加上仓储过程中的除害处理、加工工艺与添加剂的不规范使用、化学包装材料的无节制应用等，使得
加工制品的质量与安全性难以得到保障。
因此，粮油及其制品检验技术的更新与提高显得尤为重要。
　　本书针对现代人们对食品安全关注的热点问题，结合现代粮油生产及其加工产品的特点以及目前
国内外新的产品质量标准和政策法规，介绍现代粮油及其制品的物理特性检验、化学特性检验、有毒
有害残留物质检验、食品微生物检验、转基因成分检验、掺伪鉴别、仓库害虫鉴定等新的检验检疫技
术，风险预警以及解决国外技术性贸易壁垒的应对措施。
特别介绍了如苏丹红、三聚氰胺、孑L雀石绿等目前国际上敏感的禁用物质的检验技术，以及国际上
先进的多残留同时检测技术。
希望本书作为完整的教科书或参考工具书，对于各类学习、研究和从事粮油及其制品加工、检验检疫
与管理的人员能够起到指导和借鉴作用。
　　本书由40多位长期从事出入境检验检疫和监督管理的人员共同合作完成，本书的内容有编著者长
期工作的经验积累以及科学研究的最新成果，其中的许多标准方法是由本书编者负责起草发布的。
本书突出了系统性、科学性、先进性和实用性的特点，在参考前人工作基础上，重点反映了编者在粮
油及其制品的检验检疫工作和科学研究、标准制定方面的水平。
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内容概要

　　本书根据现代人对食品安全关注的热点问题，结合现代粮油生产及其加工产品的特点以及目前国
内外新的产品质量标准和政策法规要求入手，介绍现代粮油及其制品的物理特性检验、化学特性检验
、有毒有害残留物质检验、食品微生物检验、转基因成分检验、掺伪鉴别、仓库害虫鉴定等新的检验
检疫技术，风险预警以及解决国外技术性贸易壁垒的应对措施。
特别介绍了诸如苏丹红、三聚氰氨、孔雀石绿等目前国际上敏感的禁用物质的检验技术，以及国际上
先进的多残留同时检测技术。
        希望本书作为完整的教科书或参考工具书，对于学习、研究和从事粮油及其制品加工、检验检疫
与管理的人员起到指导和借鉴作用。
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章节摘录

　　第一章 概论　　我国有着悠久的粮食作物栽培历史。
远在七八千年前，黄河、长江流域已经有了一定水平的原始农业，那时的粮食生产就已初具规模。
近年来，随着我国国力的增强，粮食的种类有了一定的变化，产量有了明显的提高，更有了从吃饱到
吃好的良好过渡。
改善和提高粮食及其制品质量，保障人类安全、卫生、健康成了当前人们最重要的话题。
1949～1996年的47年间，中国的粮食产量由1949年的1.1亿吨提高到高峰时期1996年的5.0亿吨，增加
了3.9亿吨，1996年以来，粮食产量一直保持平稳增长，年产约在4.5亿～5.0亿吨。
我国政府自2006年1月1日起废止了《农业税条例》，更意味着中国农业翻开了崭新的一页。
　　第一节粮食、油料的种类和分布　　一、粮食种类与分布　　粮食种类的划分，古今中外根据粮
食产量、食用范围等的不同和时代的变迁，没有统一的划分方法，依据目前各品种的应用和产量，大
体分五种：水稻、小麦、玉米、豆类、杂粮。
　　（一）水稻　　水稻属禾木科稻族稻属，分陆稻和水稻两大品系，是喜温好湿的短日照作物，是
我国主要粮食作物，目前我国水稻年产量约2亿吨，占全国粮食播种面积的30％和总产量的40％。
占世界总产量的一半，平均单产是世界水平的1.6倍。
我国是一个人口众多的国家，是世界上种植水稻最古老的国家，稻作历史约有七千年，是世界栽培稻
起源地之一。
水稻在我国南北方均有种植，根据日照强度和时间的不同，南方每年可以种2～3季稻，而北方每年只
种一季稻。
长江以北属于北方水稻，产量占全国的20％。
随着近年来耕地面积的逐渐减少，开发亩产量更高的水稻一直是我国的大问题，自从袁隆平研究出了
杂交水稻，我国的粮食问题得到了进一步解决。
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