
第一图书网, tushu007.com
<<食品安全检验手册>>

图书基本信息

书名：<<食品安全检验手册>>

13位ISBN编号：9787122037398

10位ISBN编号：7122037398

出版时间：2009-1

出版时间：化学工业出版社

作者：杨祖英  主编

页数：500

字数：860000

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<食品安全检验手册>>

前言

　　《食品检验》一书是2001年出版的。
由于这本书全面介绍了当代食品检验的各种方法，取材新颖，内容丰富，所以从一出版就受到读者的
普遍欢迎和肯定，同时也被众多的技术培训班选作教材。
随着我国经济持续高速发展，人们对食品的安全问题也越来越关注。
另一方面，我国作为WTO的成员国，与世界各国间的贸易往来日益增加，食品安全已变得没有国界。
世界某一地区的食品安全问题很可能会波及全球，从而对我国食品安全带来巨大影响。
食品检验是食品安全的技术保障。
由于考虑本书的内容与食品安全检验有关，所以将本书改名为《食品安全检验手册》，《食品安全检
验手册》与《食品检验》相比，增加“液相色谱?质谱(LC?MS/MS）分析技术”和“转基因食品的检测
”两章。
由于考虑“微机极谱法”目前在食品检验中使用很少，所以删去这一章。
全书共分八章，第一章高效液相色谱法；第二章液相色谱?质谱(LC?MS/MS）分析技术；第三章转基因
食品的检测；第四章气相色谱法；第五章原子吸收分光光度法；第六章氕氢化物发生?原子荧光光谱法
；第七章高效毛细管电泳；第八章紫外?可见分光光度法。
本书介绍了食品添加剂、农药残留、兽药残留、霉菌毒素、营养强化剂、保健食品功能成分、食品包
装材料、食品中金属元素共225个测定项目，这些测定项目与食品安全都有密切关系。
参加本书编写的作者都是长期从事食品检验多年的专家，具体分工如下：杨祖英教授负责本书的组织
、统稿、定稿。
第一章杨祖英周琛张晓华石雯宋德华李蔚陈金东宋书锋第二章卢大胜汪国权金玉娥第三章郑志明王蕾
侯晓林第四章常凤启杨大进冯静赵扬宋瑞霞第五章刘毅刚王永芳李婷婷第六章韩宏伟周雪飞刘艳君第
七章马永建李永刚第八章马永建李永刚王淑杰由于作者水平有限，本书遗漏和不足之处在所难免，恳
请读者批评指正。

Page 2



第一图书网, tushu007.com
<<食品安全检验手册>>

内容概要

本书是一本全面、系统介绍食品安全检验的各种仪器分析方法的手册，全书从基本原理、实验方法、
具体应用以及仪器结构、仪器维护和故障排除都作了较详尽的阐述。
    全书除了介绍高效液相色谱法、气相色谱法等常见分析方法外，还收集了近年来发展迅速的液相色
谱?质谱（LC-?MS/MS）分析技术和转基因食品的检测方法。
全书介绍的测定项目包括220项，内容丰富、全面。
本书可供卫生监督、检疫部门和食品、药品企业的技术人员使用，也可作为食品、卫生相关专业的大
专院校师生参考。
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