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内容概要

　　《食品原材料质量控制与管理》共分八章，第一章主要介绍食品原材料开发与利用，以及食品原
材料质量控制措施的研究历程；第二章主要介绍食品原材料的种类及生长习性；第三～六章主要介绍
绿色食品生产技术保障体系、绿色食品标准体系、绿色食品认证及绿色食品管理；第七章主要介绍有
机食品认证及管理知识；第八章主要介绍无公害农产品标准体系及申报认证知识。
 　　《食品原材料质量控制与管理》可作为食品安全监督管理、食品安全与检测、食品质量与安全、
食品营养与检测、食品加工技术、食品科学与工程、食品贮运与营销及农业院校农产品种植和养殖等
专业教材，也可作为有机食品认证培训、绿色食品认证培训、无公害农产品认证培训等教材，同时还
可作为政府农产品质量监管有关岗位、企业有关部门从事食品原材料质量安全监管人员的参考书。
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章节摘录

　　第一章 绪论　　第一节 食品原材料质量控制与管理概述　　“民以食为天”，饮食文明是人类
文明的基础。
因此，食品科学是关系到人类生存与发展的最重要学科。
自古以来，人们就已经懂得合理利用食品是维持身体健康的重要条件。
我国古代著名中医论著《黄帝内经》中指出：“五谷为养，五果为助，五畜为益，五菜为充，气味合
而服之，以补精益气”。
　　人类食物的种类十分丰富，就其原料来说，既有人工培育的，也有野生的；既有植物性的，也有
动物性的；既有有机的，也有无机的。
然而，对这些原料有真正科学的认识，食品原材料成为学问也只是近代的事。
据人类学的研究，无论从人的牙齿形状，还是从人的肠胃构造来判断，人类在几十万年的进化过程中
，基本上属于以粮谷果菜为主食的杂食性动物。
原始人类的食物基本上不加工，直到大约公元前4000年，才从食颗粒谷物发展到食粉碎加工食物，从
“茹毛饮血”到食物的火烹器盛，人类才算进入到加工食品的文明时代。
作为加工材料的食品原料也就成为人类认识世界的主要对象之一。
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