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前言

《新编酒精工艺学》第一版于2004年7月出版发行后，受到读者的欢迎。
很多相关专业的高校将其选做教材，一些生产酒精和蒸馏酒的企业把它作为重要参考书使用。
另外，也有读者提出了有益的建议。
至2007年5月该书已印刷3次。
作为21世纪的高新技术之一，生物技术及其应用在近几年又有了许多新的发展。
结合该书使用过程中反馈的意见和建议，我们对第一版教材内容进行了修订再版。
新版保留了第一版教材的主要内容以及基本结构，删改了第一版中相对陈旧的内容，同时更新补充了
新的知识与技术，使其更符合生产实际的需要，同时也可以指导实际向更加科学的方向发展。
燃料乙醇仍是该书关注的重点。
我国对石油能源的依赖度已超过50%。
但是能源增长的幅度跟不上经济发展的速度。
玉米燃料乙醇可起到一定的缓解作用，并且可以减轻环境污染，但它与人畜争粮，所以现在大力提倡
非粮燃料乙醇。
在非粮原料中，木薯、红薯、甜高粱都是过渡性的替代原料，纤维素原料应是最终的选择。
蒸馏酒的工艺也是编者非常关注的。
国内95%的蒸馏酒来源于食用酒精，这是我国蒸馏酒的极大进步，并有效地保障了饮用者的健康。
黑龙江大学的吴国峰老师承担了本次修订中的绝大部分工作，中粮生化能源事业部的陈世忠和中粮生
化能源（肇东）有限公司的姜开荣提供了宝贵资料，化学工业出版社和黑龙江大学生命科学学院给予
了大力支持，在此一并表示感谢。
第二版教材没有改变旧版的主体框架结构，但内容更加精炼，会使教学效率更高。
我们的希望依然是，该书的读者能从中得到一些帮助。
由于编者水平有限，错漏之处一定存在，恳请读者不吝赐教。
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内容概要

本书综合收集整理美国、巴西等发酵酒精起步较早的国家近15年来大型酒精生产企业的主要设备、工
艺技术思想和经验，资料内容翔实可靠，全面反映了酒精生产的最新动态和发展方向。
     具体内容包括：世界发酵酒精生产概况，发酵酒精的主要原料、辅助原料和设备，大型酒精发酵罐
和相关设备，酒精的蒸馏理论及工艺，食用酒精和燃料乙醇工艺的具体差异，著名蒸馏酒生产工艺，
中外酒精国家标准及检测方法，副产品的综合利用，附录部分给出了相关技术参数和酒精工业关键词
中英文对照。
强调95%的中国蒸馏酒来源于食用酒精，这是中国蒸馏酒的极大进步并有效地保障了饮用者的健康。
     本书可供生物工程、生物技术、食品科学与工程等专业师生使用，也可供酒精和蒸馏酒生产和研究
开发的专业人员使用。
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章节摘录

插图：2 原料、水和辅助原料2.1　酒精生产原料用于酒精发酵的原料主要有谷物原料（玉米、小麦）
、薯类原料（木薯）、糖质原料（甘蔗、糖蜜）和纤维素原料。
上述原料中，按目前生产水平，玉米以其栽培面积大并逐年扩增，亩产（亩产500 600kg）不断提高而
占据原料主导地位。
2006年世界玉米总产量约6亿吨，其中美国3亿吨，中国1.48亿吨，因此美国、中国生产酒精的原料主要
是玉米。
糖质原料在巴西等具独特地利的国家有很大优势，甘蔗作为巴西酒精主导原料，成功地解决了绿色和
可再生能源问题。
2.2　淀粉质原料酒精发酵生产所用的淀粉质原料主要有玉米、水稻和木薯等。
玉米是粮食作物中用途最广、开发产品最多、用量最大的工业原料。
这是因为玉米种植范围广、产量高、籽粒结构特殊（种皮和胚芽易于除去）。
玉米胚主要由脂肪和蛋白质组成，利于酒精发酵的原料处理（淀粉与脂肪、蛋白质的分离）。
2.2.1 玉米玉米（Zea mays L.）籽粒由果皮、种皮、糊胶粒层、内胚层、内胚乳、胚芽、实尖等组成。
玉米籽粒的化学组成见表2—1，各部分的组成比例及主要化学组成分别见表2—2和表2—3。
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编辑推荐

《新编酒精工艺学(第2版)》是哟普化学工业出版社出版的。
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