
第一图书网, tushu007.com
<<酒店流行菜>>

图书基本信息

书名：<<酒店流行菜>>

13位ISBN编号：9787122078353

10位ISBN编号：7122078353

出版时间：2010-7

出版时间：化学工业出版社

作者：食尚文化 编

页数：73

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<酒店流行菜>>

内容概要

凉菜的装盘方法大致有叠、排、堆、围、摆、覆六种，具体应该采用哪一种，与原料的加工形状（块
、条、片、段等）有密切的关系。
装盘的技术是影响菜品美观度的关键因素，想成为一名优秀的凉菜厨师，不仅要懂得相关的制作工艺
，还要有一定的审美能力。
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章节摘录

插图：
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编辑推荐

《酒店流行菜:凉菜》是由化学工业出版社出版的。
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