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内容概要

本书约请著名川菜大厨主持编写，精心选编火爆流行川菜约400例，按原料细分家常凉菜、经典小炒、
猪肉、鱼类、小海鲜等11大类，每道菜式均配精美彩图，按步骤详细讲解，便于读者学习操作，是物
美价廉的川菜烹饪宝典。

Page 2



第一图书网, tushu007.com
<<时尚美食馆>>

作者简介

刘春生高级烹调技师西湖宾馆总厨师长红艳艳的川色，浓烈烈的川香，火辣辣的川味，尽在新编川菜
大全⋯⋯
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章节摘录

插图：
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编辑推荐

《时尚美食馆:新编川菜大全》：著名大厨亲身献艺经典川菜完美呈现近400例川菜美食麻辣鲜香，绝
味过瘾你想吃什么?川菜之首的回锅肉?家常美味的鱼香肉丝?全球皆知的宫保鸡丁?滋味浓烈的毛血旺?
红遍大江南北的水煮鱼?口齿难忘的水煮牛肉?⋯⋯还有更多美食等待你选择⋯⋯著名大厨亲身献艺家
庭制作川菜必备手册
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