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内容概要

一定要学的最热门经典酱料：意式西红柿酱汁、鱼香酱、烟熏蘸酱、红烧卤汁、关东煮汁⋯⋯     一定
要做的最爱经典菜：鱼香肉丝、红烧牛腩、三杯鸡、关东煮、炸酱面、意大利海鲜西红柿面⋯⋯     本
书介绍了各式各样酱料的配方及其在菜肴制作中的应用。
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编辑推荐

《酱料300招》编辑推荐：咸、辣、酸、甜酱。
咸酱香浓、辣酱醇厚、酸酱馨香、甜酱绵密。
蘸、拌、沙拉、抹酱。
蘸酱好帮手、拌酱用途广。
沙拉酱甜美、抹酱轻松做〈br〉1道酱变化3道菜〈br〉酱料加法变变变，用酱料变魔术。
做出1酱3菜的好滋味〈br〉中、日、南洋、西酱〈br〉中式料理、西式料理、南洋料理、西式料理的
名酱〈br〉家庭必备酱〈br〉居家必备、酸甜辣咸。
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