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内容概要

　　本书所收录的内容包括创意冷拼、精品燕鲍翅参、鲜活水产、法式鹅肝、创意私房菜等类型的精
品美食，这些菜肴都是上海、北京、香港等地各大酒店的主打私房菜肴，有的甚至是高贵人士的独享
顶级菜品，是VIP人士的首选菜肴。
这些菜肴更是在北京2008奥运会和上海2010世博会期间成功接待来自世界各国元首的指定菜肴，并且
得到了各国重要外宾的一致好评。

　　本书菜品精致美味，制作方法详尽，是中高档酒店、大厨必备的参考书籍。
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作者简介

朱啸天，中国烹饪协会会员，上海市烹饪协会会员，2006年被国际烹饪联合会授予“亚太地区青年主
厨突击手”称号。
北京市食品雕刻创意师，北京艺沁国际连锁职业技能学校上海分校高级讲师，曾在国内多种报刊上发
表文章。
曾参与编写《名料名菜荟萃》等多部专业书籍，2006年在北京国际烹饪大赛中荣获最高创意奖，同年
赴日本大阪中曰厨艺交流大赛中荣获个人银奖，曾先后在北京溢香饭店，北人大酒店，京瑞大厦，上
海万豪大酒店，千禧海鸥大酒店，建国宾馆，嘉登道大饭店工作。
现任锦江华亭中餐主厨。
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章节摘录
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编辑推荐

《酒店必备VIP美食》更是一本富有时代性的秘籍，书中的所有菜肴无论是在我国的香港、澳门地区
，还是在新加坡、日本、欧美等地区都得到了食客的喜爱和追捧，书中所收录菜肴的用料之广、工艺
之精、造型之独特、装盘之大气，都是国内外中华菜肴所少见的，更是难得一见的。
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