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内容概要

茶餐厅是近几年来才在国内兴起的一种新事物。
它的特点是：食品多样化、餐厅多功能、营业时间长、物美价廉、营养健康。
人们不仅可以在这里吃饭用餐，还可以晶茶、小憩、社交、聊天。
这里不仅能提供早餐、午餐、晚餐，也可提供上午茶、下午茶、晚茶、夜宵、冷饮、热饮等。
规模较大的茶餐厅，晚上九点之后还可以经营洋酒。
和传统的饭店、酒店相比，茶餐厅的单位面积使用效率最高，所创造的利润也最大，可以说茶餐厅是
中餐厅、西餐厅、咖啡厅、酒吧的结合体。
对于一些想投资餐饮业的人来讲，开一家茶餐厅绝对是个见效快、回报高、风险小的选择。

本书从选址、装修开始，到采购、开业、宣传、人员管理、产品设计与制作等，从各个方面详细讲解
了如何开办一家茶餐厅。

 相信会对想投资开店或喜欢厨艺的朋友们能提供很多帮助。
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作者简介

　　邓学文：高级烹调师，擅长清真菜、粤菜、辽菜、西餐制做。
曾获“辽宁餐饮旅游烹饪大师”、“辽宁餐饮文化名师”等称号。

多次在全国烹饪大赛上获得金奖，曾获“2009昧道中国烹饪大赛”宴席团体金奖和四项个人金奖：作
品“全羊宴”被中国烹饪协会授予“中华名菜”荣誉。

曾任沈阳万豪酒店中餐厨师长，香港兰桂坊茶餐厅总厨师长，沈阳绿廊一号俱乐部行政总厨、副总经
理，沈阳沈水河畔生态酒店总经理等职，现任沈阳都市酒店副总经理、行政总厨。

中国烹饪大师 中央电视台“满汉全席”擂台赛擂主 职业经理人 沈阳都市酒店总经理
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章节摘录

　　选择茶餐厅的店址主要考虑三个方面：一是选比较热闹的街市：二是选公司写字楼较集中的地方
（或是大酒店内）：三是选居民住宅较集中的地方。
当然，三者都集中的地方更好。
由于做餐饮生意，特别是茶餐厅最讲究店家四周有足够的人流，有人流才有客流，有客流才会有“财
流”。
　　业内人士以为，店址选得好，几乎即是开店成功了一半，不愁无客源。
然而，要想生意长期做下去，就应有一个茶餐厅定位题目。
假如店址选的是公司写字楼区域（或是大酒店内），消费群肯定多为白领阶层，消费水平也相对高些
，茶餐厅定位就要以他们为重点，在茶餐厅环境上要讲究些，消费价格的确定上应根据他们的“品位
”来“量身定做”，假如装修环境缺乏相应档次，就可能使一些客源流失。
有些茶餐厅开在大酒店内，顾客群主要就是来酒店住宿的客人及在酒店内开办公司的人员。
这种情况下最好将茶餐厅开在酒店的一二楼，这样也吸引街市上的一些顾客。
　　茶餐厅选在居民住宅区，显然，这样的客源就应以普通居民为主。
因此，茶餐厅开设时应以整齐、明亮、卫生为首要特征。
价格要以当地居民能接受的消费水平来定位，价格太高，即是将居民拒之门外，现在的茶餐厅还要考
虑泊车位。
　　选择在热闹的街市上开店，也要看周围人祥而定，并不是说越热闹越好。
火车站，农贸市场，劳务市场的人很多，但这种环境开不了茶餐厅。
如果选址在热闹的商业街，四周有大商场，大超市，皮草专卖店，品牌女装店，或者是小饰品、精品
之类女性较为集中的地点，开办茶餐厅就比较合适。
 　　⋯⋯?
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