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前言

广式点心以岭南小吃为基础，博取我国南北小吃和西式糕饼的制作技艺，与粤点传统技艺相结合，经
过长期融合而成，至今已创制了数百上千种之多。
其特点是用料精博，品种繁多，款式新颖，口味清新多样，制作精细，咸甜兼备等。
点心师们凭着高超的技艺，将不同的皮、馅进行组合，讲究色泽和谐，造型各异，制成各种各样的花
式美点，令人百食不厌。
在各类点心中，代表名品有叉烧包、虾饺、鲜虾腐皮卷、马蹄糕等。
本书作者凭借多年的从业经验，精选70余例广式点心汇集成册，其目的是抛砖引玉，愿与广大热爱广
式点心的同行共同交流、共同进步。
因水平有限，不当之处恳请读者批评指正。
编者
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内容概要

　　《地道小吃:广式点心》介绍70余例广式点心的制作图解，分蒸煮面点、煎炸面点、烤烙面点、甜
点四部分详细介绍制作过程，原料配方详尽，分步图解详细，面点大师手把手传授，可帮助面点师、
美食爱好者迅速掌握操作技巧，是其良师益友。
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作者简介

中式面点师高级技师、中式面点全国餐饮业评委，中国烹饪大师，多次在大赛中获得金奖。
曾赴莫斯科、迪拜的五星级酒店工作，任面点厨师长，擅长制作广式点心、北京小吃及点心的研发、
创新。
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章节摘录

版权页：插图：

Page 7



第一图书网, tushu007.com
<<地道小吃>>

编辑推荐

《地道小吃:广式点心》最地道的广式点心，轻松品尝岭南风味。
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