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前言

现代人吃蛋糕和从前有很大区别，已不单纯为了品尝口味，而且注重外形的美观、视觉的享受，一款
美不胜收的蛋糕，不仅让人垂涎，更让人感觉到是一种精心雕铸的艺术品，让人产生一种不忍心食用
的感觉，这就是艺术蛋糕给人带来的震撼和自身的魅力所在。
艺术蛋糕，不但讲究内在的质量和营养，而且注重外在的造型、整体的构思、做工的精细、色彩的搭
配，还要具备特定的主题，来表现这款蛋糕的艺术风格，从而表达一种思想感情。
艺术蛋糕，在这个讲究高质量、高时尚的现代社会里体现了它的价值。
本书是作者十余年工作经验的结晶，书中详细地介绍了蛋糕切块的各类制作手法，并从实用、专业的
角度出发，采用了细分步、细描述、注重细节的创作手法，让读者一目了然、易学易懂。
本书不但是行业内部裱花师傅提高技术的首选，也可作为西点班学员课外学习的参考书。
当然，它也能帮助烘焙爱好者在家中给亲人和朋友制作出更加漂亮的切块蛋糕，增添生活乐趣。
本书感谢何瑶和谢霞两位老师的参与和制作。
由于编者水平有限，书中不足之处在所难免，敬请读者批评指正。
编者2011年8月

Page 2



第一图书网, tushu007.com
<<西点切块制作技巧>>

内容概要

　　本书介绍了蛋糕坯的制作、浆料配制、巧克力配件和水果的搭配、切块造型等西点切块的技巧和
方法。
本书附有多款蛋糕切块的配方和制作过程，操作步骤非常详细，色彩搭配丰富，造型多变，是一本不
可多得的参考书。
本书可供烘焙西点从业人员和烘焙爱好者阅读。
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编辑推荐

《西点切块制作技巧》是由化学工业出版社出版的。
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