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内容概要

　　“粮食生物化学”主要研究粮食的成分、性质及其在储藏、加工中的变化，是粮食储检专业、粮
食工程专业及粮食食品加工专业的一门重要的基础理论课程。
《粮食生物化学》共十三章，分别为：水分与矿物质、糖类化学、脂类化学、蛋白质化学、核酸化学
、酶化学、维生素、新陈代谢、糖的代谢、脂类代谢、蛋白质代谢、物质代谢的相互关系及对储粮的
影响、常用生物化学实验。
　　《粮食生物化学》可作为本、专科院校粮食工程类相关专业的教材，也可供中等职业学校相关专
业师生和粮食工程类技术人员参考。
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编辑推荐

国娜主编的《粮食生物化学》着重体现粮食职业院校人才培养的特点，并结合多年的教学实践，以基
本理论知识够用为原则，力求内容精练，做到解释基本概念，讲清基本理论，紧扣专业需求，理论联
系实际，突出知识应用，注重职业能力培养，理论知识与技能训练相结合，具有可操作性。
本书可作为本、专科院校粮食工程类相关专业的教材，也可供中等职业学校相关专业师生和粮食工程
类技术人员参考使用。
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