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前言

我国东北地区香菇生产已有20多年的发展历史，栽培模式不断改革与创新。
从1980年的“香菇木屑半熟料开放式压块栽培技术”开始，历经“香菇木屑半熟料开放式陆地栽培技
术”、“香菇木屑半熟料开放式菌袋三柱联体栽培技术”、“香菇全熟料菌袋床架栽培技术”和“香
菇全熟料菌袋覆土栽培技术”等栽培模式。
栽培模式的每一次改革创新与推广应用都为香菇产业带来了较大的经济效益。
 “香菇木屑半熟料开放式栽培技术”是20世纪80年代初，抚顺市农业科学研究院科技工作者和清原县
、新宾县广大干部群众，在科研与生产实践中反复总结完善，进而形成的适宜东北地区气候特点的独
特的栽培技术模式，具有节省燃料、发菌快、周期短、出菇早、产量高、效益好等优势。
“半熟料开放式栽培技术”特点是利用早春低温季节，栽培料短时蒸汽消毒，开放式接种培养，低温
发菌管理。
这项技术对栽培季节、培养温度和通风管理要求非常严格，要求技术员有成熟的技术和经验才能规避
技术风险。
该技术模式不宜扩大推广应用，可作为地区模式保留。
 “香菇全熟料栽培模式”从福建、浙江引进，该技术适宜周年生产，技术成熟稳定，利于推广，在东
北地区得到大面积推广应用。
近几年来，抚顺市农业科学研究院食用菌研究所与抚顺市食用菌协会，根据辽宁东部山区气候特点，
对香菇全熟料栽培技术进一步总结和完善，形成了具有本地特点的“香菇全熟料菌袋覆土栽培技术模
式”。
该技术模式的要点是：秋冬季暖棚接种发菌；春夏秋三季冷棚覆土出菇；高温季节遮阳网与棚被双层
覆盖；地下水微喷补水降温。
优点是：确保当年出菇完成；提高优质菇率；高温季节正常出优质菇；省工省时效益高。
该技术模式适宜我国北方地区大规模推广应用。
 笔者自1989年始从事香菇栽培技术研究工作，二十余年来经过与同事们共同努力，先后选育出抚香2
号、抚香3号、抚香4号三个香菇新品种，均达到国内领先水平，获得了省、市科技进步奖等多项奖励
。
为加快新品种及新技术的推广应用，提高广大香菇栽培者的技术水平从而进一步提高生产效益，笔者
组织了一批具有丰富香菇生产实践经验的技术人员进行了本书的编写，以期能为广大菇农朋友及相关
生产技术人员发展生产、提高效益尽一份绵薄之力。
 本书在编写过程中得到了沈阳农业大学、抚顺市食用菌协会、抚顺市各县区农村经济发展局等业内领
导和专家的大力支持，在此表示感谢。
 由于笔者能力有限，本书难免有缺点和不足之处，恳请广大读者给予批评指正，以便充实完善。
  主编2012年12月
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内容概要

《香菇实用栽培模式图解》简述了香菇栽培技术发展历史，香菇的生物学特性及其营养与保健价值，
以及发展香菇产业的重要意义和市场前景。
重点讲述了香菇菌种的制作方法、东北地区独特的香菇菌袋半熟料开放式栽培模式、优化的东北地区
香菇全熟料菌袋冷棚覆土栽培模式和冷藏保鲜与干制加工技术。
《香菇实用栽培模式图解》所介绍的两种栽培模式是在传统的栽培技术基础上，经过对多年科学实验
和生产实践进行总结与完善而形成的，适宜东北地区广泛应用。
《香菇实用栽培模式图解》言简意赅，通俗易懂，源于实践，实用性强。
可供香菇产业广大菇农、技术骨干、专业教师、科技人员等参考阅读。
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章节摘录

版权页：   插图：    ①培养基制作。
将土豆洗净、去皮、挖去芽眼及变青绿部分，称取200克，切成截面边长为0.5厘米的方条，在1200毫升
水中煮沸10～15分钟，至土豆条刚熟，然后用4～6层纱布过滤，倒掉残渣并洗净铝锅。
将滤液倒入锅内，加清水补足1000毫升，同时放入琼脂并重新开始加热，最好小火加热，不断搅拌至
琼脂完全溶化。
再依次将称好的葡萄糖、磷酸二氢钾、硫酸镁和维生素加入，继续加热并搅拌至全部溶化，停止加热
。
如果要加入蛋白胨需将蛋白胨用冷水溶化后加入，搅拌均匀。
 ②分装试管。
事先用橡皮筋捆扎试管，10支一扎，橡皮筋捆扎高度定位一致，约为试管长度的1／5。
左手持10支试管，管口朝上，令下端整齐，上移试管至漏斗软管，软管插入试管内约3厘米。
右手捏紧软管止流夹，使培养基液体流入试管，止于橡皮筋定位处。
将试管下移离开软管，再分装第2扎试管，依此操作，直至试管全部装完。
分装试管要求速度快，尤其是在低温季节操作，以防止培养基凝固。
装量高度要准确一致，因为装量偏多摆成的斜面变短，还浪费培养基。
装入量偏少则使摆成的斜面太薄，营养少，菌丝难以正常生长。
注意避免将培养基沾附到试管管口，以免造成黏着棉塞现象，还易引起棉塞上滋生杂茵，给菌种质量
留下隐患（图4—1）。
 ③棉塞制作。
试管分装好后，要塞好棉塞，棉塞用普通棉花即可，没必要用脱脂棉。
棉塞制作方法多样，现介绍～种常用制作方法：取棉花适量，做成一均匀片，从一边向里折叠，使之
形成一条整齐的边。
再将相邻的另一边向里折叠，使第二边与第一边成直角。
顺着第二边将棉花卷紧，成为柱形，末端的棉絮自然平贴在棉柱上。
将毛茬的一边折转平贴在棉柱上，将此端塞入试管口。
棉塞的2／3塞入试管中，管外留1／3。
制成的棉塞要松紧适度，利于透气，又不易松动。
每扎培养基试管棉塞上头包扎好硫酸纸，防止气流及水进入棉塞。
 ④培养基灭菌。
母种培养基多采用高压蒸汽灭菌锅进行灭菌，灭菌操作过程如下。
 a.检查 检查高压蒸汽灭菌锅的压力表及各部位是否灵活、可靠，尤其注意检查安全阀是否发生堵塞或
锈死。
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编辑推荐

《香菇实用栽培模式图解》言简意赅，通俗易懂，源于实践，实用性强。
可供香菇产业广大菇农、技术骨干、专业教师、科技人员等参考阅读。
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