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内容概要

李国茹、杨春梅主编的《餐饮服务与管理(第二版)》从基层服务人员和督导人员的培训管理出发，面
向高职高专酒店管理专业学生。
在内容上，注重教材的实际操作性，同时引入一些新的理论和方法，目的是开拓学生的视野；在形式
上，力求通俗易懂，并设汁了相关链接、参考案例等，以帮助学生理解与掌握所学知识。
《餐饮服务与管理(第二版)》不仅可作为高职高专酒店管理专业教材，也可作为酒店管理人员的培训
用书。
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