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内容概要

内容提要
本书是轻工类高等院校食品机械专业课教材。
全书共十章，内容包括粉
碎机械、粉粒料分级机械、过滤机、压榨机、离心机、搅拌机、混合机、均质机、
挤压成型机械、焙烤机械和食品冻结装置等食品工业中具有代表性的机械的
结构原理和设计计算。

本书也可供从事食品机械和食品工业生产的工程技术人员及有关院校
师生参考。
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