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内容概要

本书是建国以来我国白酒工业第一部大型生产技术全书。
我国自古以来就有编辑酒类书籍的传统。
几千年来，曾经出版过不少与白酒生产技术有关的书，其中有些书受到我国和世界学者的珍视。
但这些书具有一定的局限性，体例不一，少有接近现代意义上的白酒生产技术全书的类型。
    白酒生产技术是我国劳动人民和科学工作者对世界酿酒工业的特殊贡献。
其独特的多种微生物固态发酵酿酒、甑桶蒸馏及其生产工艺形成了白酒的各种风格。
近年来，世界上又开始重视固态发酵技术，例如研究酒精固态发酵，但尚未解决其工程化的问题：而
我国已在这个领域积累了许多宝贵的经验，若在原有的基础上加以深入地研究，则可望作出新的成就
。
此外，白酒生产多采用四大类工业微生物混合、相互交叉地进行发酵；目前，白酒生产机理是生物工
程中尚未完全清楚的一大难题；近年来国际上也陆续发表了一些强调多菌种发酵意义的专著。
因此，研究和开发白酒生产机理及技术，无疑具有较重要的学术意义和实用价值。
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作者简介

沈怡方　　中国食品工业协会白酒专业协会副会长，江苏省酿酒协会会长，教授级高工。
1953年毕业于华东化工学院，历任内蒙轻工科研所室主任、江苏省食品发酵研究室主任，江苏省轻工
食品工业公司总工程师等职。
　　50至60年代，致力于内蒙白酒工业的技术改造工作，取得了良好成绩。
　　70年代，他负责的“提高液体发酵白酒质量的研究”课题，获得了国家奖。
　　80年代，研究国家名酒洋河大曲提高得率问题，获得了明显的经济效益。
　　1990年，由他指导并组织江苏省曲酒厂推广应用酶法新工艺替代大曲酒生产工艺，全年节粮6070
吨，增收 1000万元。
　　他在总结、发掘、提高、创新我国优质白酒传统生产工艺方面取得了丰硕成果。
　　1973～1979年，先后在内蒙呼和浩特市、包头等地酒厂负责进行各种香型优质白酒的试制工作，
从而结束了西部地区不生产优质白酒的历史。
在引进吸收国家名酒生产工艺的基础上，创立了一些新工艺，对全国白酒工业发展起到了推动作用。
1985年后，指导开发了四种优质白酒，这些产品先后都获得了国家优质酒的称号。
他撰写的研究报告及学术论文30余篇，著有《液体发酵法白酒的生产》一书。
曾受聘在复旦大学、无锡轻工业学院讲授白酒酿造专业课。
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编辑推荐

白酒生产多采用四大类工业微生物混合、相互交叉地进行发酵；目前，白酒生产机理是生物工程中尚
未完全清楚的一大难题；近年来国际上也陆续发表了一些强调多菌种发酵意义的专著。
《白酒生产技术全书》研究和开发白酒生产机理及技术，无疑具有较重要的学术意义和实用价值。
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