
第一图书网, tushu007.com
<<食品分析>>

图书基本信息

书名：<<食品分析>>

13位ISBN编号：9787501923076

10位ISBN编号：7501923078

出版时间：1999-05

出版时间：中国轻工业出版社

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<食品分析>>

内容概要

《食品分析(修订版)》内容简介：食品分析的性质和任务、食品分析的内容、食品分析方法及发展趋
势、食品标准、食品分析课程的学习要求、样品的准备及结果的数据处理、分析样品的准备、分析结
果的数据处理、食品的感官分析、感官分析概述、感觉、食品的感官检验、食品感官分析常用的方法
、感官分析的应用及方法选择、食品的物理检验法等等。
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