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内容概要

目前方便食品在国外已经成为现代食品生产中最有创造力、最丰富多彩的领域之一，其发展有一日千
里之势。
近年业，随着我国人民生活水平的不断提高、生活节奏的加快、消费结构的变化，人们对方便、快捷
、营养、卫生的食品的需求日益增加，方便食品的国内也受到了学术界及食品生产企业的重视。
　　本书主要详细讨论了方便主食、冷冻方便食品、早餐谷物、以膨化制品和薯条为主的方便小吃以
及软罐头食品的工艺原理、制造方法、主要设备、影响因素及发展前景等，上述11大类中的快餐食品
和微波食品已列入本丛书系列，其他制品已有专著出版，本书中不再重复。
为了更好地阐述各类方便食品的制造，本书亦详细讨论了对制品有严重影响的一些基本配料。
　　本书可供食品研究、开发、制造、销售及质量控制人员和大专院校与食品有关的专业的师生参考
。
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