
第一图书网, tushu007.com
<<食品质量与安全实验技术>>

图书基本信息

书名：<<食品质量与安全实验技术>>

13位ISBN编号：9787501943876

10位ISBN编号：7501943877

出版时间：2004-7

出版时间：中国轻工业出版社

作者：汪东风

页数：274

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<食品质量与安全实验技术>>

内容概要

　　本教材在内容上除介绍适合一般设备条件下的食品质量与安全专业实验外，还努力注意介绍一些
需要一定的仪器设备的新的食品质量与安全科学研究技术及最新的食品安全方面的分析技术和要求。
因此，《高等学校专业教材·食品质量与安全实验技术：食品质量与安全专业用》除作为食品质量与
安全、食品科学、园艺等专业本科生及高职生的实验教材外，也可作为这些专业的研究生及专业技术
人员的参考书。
　　本教材共分6章。
第一章主要介绍实验技术基础知识，这一部分是从事食品质量与安全分析工作者必备的实验技能。
第二章为营养成分综合测定技术，主要介绍食品中一些营养成分的测定技术。
第三章主要介绍食品添加剂的常规测定方法。
第四章为食品中有毒、有害成分测定。
第五章为食品安全的生物检测技术，本章是食品质量与安全检测技术研究的热点，进展较快，要有较
好的分子生物学基础知识，为此本教材除介绍了一些实验分析技术外，还对其相关的分子生物学基础
知识做了简要介绍。
第六章是研究性实验设计及实施，本章是适应当前形势及培养学生创新能力的需要而设立，主要介绍
自主设计申报研究性实验的方法及研究性报告的撰写要求，以引导学生的开发创新技能，作为本门课
程学习的考察成绩。
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