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内容概要

　　 本书为食品质量与安全专业首套教材之一，对水产品的安全性进行概括介绍，着重对能引发水产
食品危害因子进行了详细介绍（如农兽残留、重金属、有机污染物、毒素等），并对危害因子的来源
、检验、危害性、脱除、评价、质量管理等进行详细的论述。
本书为食品质量与安全系列之一。
水产品安全问题也是人们关注的话题之一，从资源和环境的角度来说，也是十分必要的。
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