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内容概要

　　食品添加剂不仅能改善食品的色、香、味、形和组织结构等品质，还能增强食品营养成分和功能
，延长保质期，促进食品生产式艺改进和提高生产效率。
　　本书内容新颖丰富，对国内外最近开发的有关功能性食品添加剂的理化性质、功能特性、生产方
法和使用方法都做出了具体的描述；涉及面广，涵盖食品营养强化剂、功能性甜味剂、功能性多糖、
功能性蛋白质和肽、功能性抗氧化剂、功能性油脂、功能性食用色素等有关方面的内容。
　　本书兼具科学性和实用性，对促进我国功能性食品添加剂的开发和应用起有益的作用，对广大读
者了解功能性食品添加剂有所帮助，对食品添加剂生产企业有一定的借鉴作用。
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编辑推荐

　　本书内容新颖丰富，对国内外最近开发的有关功能性食品添加剂的理化性质、功能特性、生产方
法和使用方法都做出了具体的描述；涉及面广，涵盖食品营养强化剂、功能性甜味剂、功能性多糖、
功能性蛋白质和肽、功能性抗氧化剂、功能性油脂、功能性食用色素等有关方面的内容。
兼具科学性和实用性，对促进我国功能性食品添加剂的开发和应用起有益的作用，对广大读者了解功
能性食品添加剂有所帮助，对食品添加剂生产企业有一定的借鉴作用。
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