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内容概要

中国拥有丰富的用于粮食加工的品种。
本书详细介绍了稻米、小麦、豆类、玉米、杂粮的加工食品生产工艺与配方。
本书介绍的粮食加工食品包括方便米粉、黑米饮料、脆豆腐、黑豆营养糊、玉米乳饮料等等一共100种
左右。
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章节摘录

第一章　粮食品种与营养价值本章重点介绍了常见粮食的品种与营养价值，为粮食深加工者提供一定
的参考。
第一节　稻米品种与营养价值我国是世界上最大的稻米生产国和消费国，每年的稻米产量约占世界稻
米产量的1／3，占我国粮食产量的2／5。
稻米品种繁多，常见的稻米品种及其营养价值如下文所述。
一、稻米品种稻属于禾本科、稻属的一年生草本植物，栽培稻起源于野生稻。
世界上栽培稻有两个品种，即亚洲栽培稻（又称普通栽培稻）和非洲栽培稻。
前者普遍分布于全球各稻区，后者现仅在西非有少量栽培。
亚洲栽培稻已发展成三种生态地理品种，即籼稻、粳稻和爪洼稻。
稻是一种基因丰富多样的作物，稻谷的品种繁多，根据稻谷的子粒形态和米质（胚乳）特性可分为籼
稻和粳稻；根据稻谷淀粉性质可以分为糯稻米和非糯稻米；根据其生长期的长短和收获季节的不同，
又可以分为早稻谷和晚稻谷；根据生长习性可以分为水稻和旱稻；根据稻谷米的颜色和香气可以分为
特种稻米和普通稻米。

Page 5



第一图书网, tushu007.com
<<粮食加工技术>>

编辑推荐

《粮食加工技术》可供粮食生产、加工企业以及农产品加工乡镇企业的技术、科研和管理人员参考。
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